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Lampiran 1
Lembar Penilaian Uji Validasi
Jenis Produk : Kue Klappertaart Susu Kedelai dengan Perbandingan
Konsentrasi Susu Kedelai
Nama Panelis
Hari/Tanggal

Saya mohon kesediaan ibu/bapak Dosen Ahli Untuk Memberikan Penilaian
pada penelitian “Pengaruh Kosentrasi Susu Kedelai (Glycine max (L.) merill)
Dalam Pembuatan Kue Klapertart Susu Kedelai Terhadap Daya Terima
Konsumen”, Untuk setiap sampel penelitian dengan kode 273, 476 , dan 675

Aspek _ Kode Sampel
Penilaian Skala Penilaian 273 | 476 | 675

Warna Putih kekuningan I:I
Kuning muda |:|
Kuning I:I
Sangat kuning |:|
Kuning kecoklatan |:|

Sangat tidak beraroma sari kacang kedelai
Aroma Tidak beraroma sari kacang kedelai

Agak beraroma sari kacang kedelai
Beraroma sari kacang kedelai

Sangat beraroma sari kacang kedelai

Rasa Sangat tidak manis
Tidak manis

Agak manis

Manis

Sangat manis

Tekstur Sangat lembut
Lembut

Agak lembut

Tidak lembut
Sangat tidak lembut

Berdasarkan hasil pengujian diatas, Ibu/Bapak menilai sample dengan kode ........
merupakan produk yang terbaik.
Jakarta, Mei 2015

Saran

Dosen Ahli
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Lampiran 2
LEMBAR PENILAIAN UJlI ORGANOLEPTIK
Nama Produk : Kue Klappertaart Susu Kedelai dengan Perbandingan
Konsentrasi Susu Kedelai
Nama Panelis

Tanggal Penelitian

Di hadapan Saudara/i tersedia 3 sampel Kue Klappertaart Kedelai dengan
Perbandingan Konsentrasi susu Kedelai yang berbeda. Untuk ini kami mohon
kesediaan Saudara/i untuk memberikan penilaian terhadap warna, rasa, aroma dan
tekstur untuk setiap jenis Kue Klappertaart dengan kode 273, 476, dan 675.

Berilah tanda (V) pada skala penilaian sesuai dengan selera Saudara/i untuk
setiap sampel dengan kriteria penilaian sebagai berikut :

Kode Sampel
273 | 476 | 675

Aspek Skala Penilaian

Sangat suka
Suka

Warna Agak suka

Tidak suka
Sangat tidak suka

Sangat suka
Suka

Rasa Agak suka

Tidak suka
Sangat tidak suka

Sangat suka
Suka

Aroma Agak suka

Tidak suka
Sangat tidak suka

Sangat suka
Suka

Tekstur Agak suka

Tidak suka
Sangat tidak suka

Berdasarkan penilaian di atas, sampel dengan kode ..... adalah yang paling disukai.
Jakarta, 2015
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Lampiran 3
Hasil Perhitungan Uji ValidasiDosen Ahli
Instrumen Penilaian Produk I | Produk Il | Produk 111
1:6 1:8 1:10

Warna

Putih Kekuningan 80% 100% 100%

Kuning Muda

Kuning

Sangat Kuning

Kuning Kecoklatan 20%

Aroma

Sangat tidak beraroma sari

kacang kedelai

'll'ldak _ beraroma sari kacang 60% 60% 60%
edelai

ﬁ\gak _beraroma sari kacang 20% 40% 20%
edelai

Beraroma sari kacang kedelai

iangat_ beraroma sari kacang 20% 20%
edelai

Rasa

Sangat Tidak Manis

Tidak Manis

Agak Manis 20% 40%

Manis 60% 80% 40%

Sangat Manis 20% 20% 20%

Tekstur

Sangat Lembut 20% 40% 20%
Lembut 60% 60% 60%

Agak Lembut 20% 20%

Tidak Lembut

Sangat Tidak Lembut

Kesimpulan

Warna : 80% dosen ahli mengatakan berwarna Putih Kekuningan dan 20%
mengatakan berwarna Kuning Kecoklatan untuk produk kue klappertaart susu
kedelai dengan konsentrasi 1 : 6. 100% dosen ahli mengatakan berwarna putih
kekuningan untuk kedua produk kue klappertaart susu kedelai dengan masing-
masing konsentrasi 1 : 8 dan 1 : 10.

Aroma : 60% dosen ahli mengatakan aroma ketiga produk kue klappertaart susu
kedelai tidak beraroma sari kacang kedelai. 20% agak beraroma sari kacang
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kedelai dan 20% sangat beraroma sari kacang kedelai untuk produk kue
klappertaart susu kedelai dengan kode 273 (1 : 6) dan 675 (1: 10). Serta 40%
agak beraroma sari kacang kedelai untuk produk kue klappertaart susu kedelai
dengan kode 476 (1 : 8).

Rasa : Pada produk 273(1 : 6) 60% dosen ahli mengatakan rasanya manis. Pada
produk 476(1 : 8) 80% dosen ahli mengatakan rasanya manis dan 40 % untuk
produk 675(1 : 10). 20% dosen ahli mengatakan sangat manis untuk ketiga
produk kue klappertaart susu kedelai. 20% dan 40% dosen ahli mengatakan agak
manis untuk produk dengan kode masing 273(1 : 6) dan 675(1 : 10).

Tekstur : 60% dosen ahli mengatakan lembut untuk tekstur ketiga produk kue
klappertaart susu kedelai. 20% sangat lembut untuk tekstur produk dengan kode
273 (1 : 6) dan 675 (1 : 10). 40% sangat lembut untuk tekstur produk dengan
kode 476 (1 : 8). 20% agak lembut untuk tekstur produk dengan kode 273 (1 : 6)
dan 675 (1: 10).
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Lampiran 4
UJI FRIEDMAN

Fungsi
1. Menguji apakah K sampel berkaitan diambil dari populasi yang sama.

2. Menerapkan alternatif dari analisis pengukuran berulang faktor tunggal.

3. Ho : tidak ada perbedaan antara K populasi (mean K populasi sama).
Ha : ada perbedaan antara K populasi (mean K populasi tidak sama).
Metode

1. Nyatakan data dalam bentuk tabel dengan baris mempresentasikan subjek
observasi dan kolom mempresentasikan kondsi metode.

2. Beri ranking secara terpisah untuk setiap barisan (skor sama diberi ranking
rata-rata).

3. Jumlahkan ranking untuk setiap kolom (R;).

4. Hitungkan statistik x° dengan rumus

= s SR - (3N (k + 1))

Kegunaan

Untuk k =3 dengan 2 <N <9 dan k =3 dengan 2 <N <4, digunakan tabel N.
Tolak Ho jika nilai kemungkinan yang berkaitan dengan nilai x> (p) < a.

Untuk data yang tidak dapat dibaca dari tabel N, gunakan tabel C (distribusi

Chisquare dengan db =k —1).



Lampiran 5
HASIL PERHITUNGAN DATA KESELURUHAN DARI ASPEK WARNA
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WARNA
Panelis X Rj 3 (x-X)?
273 476 675 273 476 675 273 476 675
1 4 3 4 25 1 25 0.028 0.934 0.004
2 3 4 3 15 3 15 0.694 0.001 0.871
3 4 4 4 2 2 0.028 0.001 0.004
4 4 4 5 15 15 0.028 0.001 1.138
5 3 4 3 1.5 3 15 0.694 0.001 0.871
6 4 3 5 1 3 0.028 0.934 1.138
7 4 4 4 2 2 0.028 0.001 0.004
8 4 5 4 15 3 15 0.028 1.068 0.004
9 4 4 4 2 0.028 0.001 0.004
10 4 4 4 2 0.028 0.001 0.004
11 4 4 4 2 0.028 0.001 0.004
12 3 4 3 1.5 3 15 0.694 0.001 0.871
13 4 5 4 15 3 15 0.028 1.068 0.004
14 4 3 4 2.5 1 25 0.028 0.934 0.004
15 4 4 4 2 0.028 0.001 0.004
16 4 4 4 2 0.028 0.001 0.004
17 3 4 3 15 3 15 0.694 0.001 0.871
18 3 5 4 3 2 0.694 1.068 0.004
19 4 4 3 2.5 2.5 0.028 0.001 0.871
20 4 4 5 15 15 3 0.028 0.001 1.138
21 5 4 3 3 2 1 1.361 0.001 0.871
22 4 3 4 2.5 1 2.5 0.028 0.934 0.004
23 4 5 4 15 3 15 0.028 1.068 0.004
24 4 4 4 2 0.028 0.001 0.004
25 4 4 4 2 0.028 0.001 0.004
26 4 3 4 2.5 1 2.5 0.028 0.934 0.004
27 4 5 4 15 3 15 0.028 1.068 0.004
28 4 4 5 15 3 15 0.028 0.001 1.138
29 3 4 3 15 3 15 0.694 0.001 0.871
30 4 3 5 2 1 3 0.028 0.934 1.138
> 115 119 118 55 64.5 60.5 6.167 10.967 11.867
Mean | 3.83333 | 3.96667 | 3.93333
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Lampiran 6
PERHITUNGAN HASIL UJI ORGANOLEPTIK ASPEK WARNA DENGAN
UJI FRIEDMAN

Uji Friedman dengan jumlah panelis (N) = 30 orang, k = 3, db = 2 pada taraf

signifikan a = 0,05

Hasil Perhitungan Hipotesis Aspek Warna Secara Keseluruhan

YRj =180
k =3
N =30

Mencari X2abel :
dbo=k-1=(3-1)=2
Signifikan o = 0,05

X2tabel = 5,99

Uji Friedman

Y(Rj)2= 552+ 60,52 + 64,5

3.025 + 3.660,25 + 4.160,25

10.845,5

>
N
1

x S(R)?} - (BN (k + 1)}

{N k (k+1)

{303 R 10.845,5} {3303 + 1)}

:{% x 10.845 5} 360

= 361,516666666 — 360 = 1,516666666 dibulatkan menjadi 1,52
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N =130,k =3, a=0,05 maka x*apel = 5,99

Karena Xhitung (1,52) < X?taver (5,99) Ho diterima.

Kesimpulan
Tidak terdapat pengaruh konsentrasi susu kedelai terhadap daya terima kue
klappertaart dengan konsentrasi masing-masing 1 : 6, 1 : 8 dan 1 : 10. Karena tidak

terdapat pengaruh dalam aspek warna, maka tidak dilakukan Uji Tuckey’s.
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Lampiran 7
HASIL PERHITUNGAN DATA KESELURUHAN DARI ASPEK RASA
RASA
Panelis X Rj Y (x-X)?
273 476 675 273 476 675 273 476 675
1 4 3 3 3 1.5 1.5 0.040 | 1.604 | 1.068
2 3 4 4 1 2.5 2.5 1.440 | 0.071 | 0.001
3 4 4 5 1.5 1.5 3 0.040 | 0.071 | 0.934
4 4 5 4 1.5 3 1.5 0.040 | 0.538 | 0.001
5 4 4 4 2 2 2 0.040 | 0.071 | 0.001
6 3 3 4 1.5 1.5 3 1.440 | 1.604 | 0.001
7 4 4 5 1.5 1.5 3 0.040 | 0.071 | 0.934
8 5 5 4 2.5 2.5 1 0.640 | 0.538 | 0.001
9 5 5 4 2.5 2.5 1 0.640 | 0.538 | 0.001
10 4 5 4 1.5 3 15 0.040 | 0.538 | 0.001
11 4 5 4 1.5 3 1.5 0.040 | 0.538 | 0.001
12 4 4 4 2 2 2 0.040 | 0.071 | 0.001
13 5 4 4 3 1.5 1.5 0.640 | 0.071 | 0.001
14 5 4 3 3 2 1 0.640 | 0.071 | 1.068
15 4 5 4 1.5 3 1.5 0.040 | 0.538 | 0.001
16 5 5 4 2.5 2.5 1 0.640 | 0.538 | 0.001
17 3 4 4 1 2.5 2.5 1.440 | 0.071 | 0.001
18 3 4 5 1 2 3 1.440 | 0.071 | 0.934
19 4 4 4 2 2 2 0.040 | 0.071 | 0.001
20 4 4 5 1.5 1.5 3 0.040 | 0.071 | 0.934
21 5 3 3 3 1.5 1.5 0.640 | 1.604 | 1.068
22 4 3 3 3 1.5 1.5 0.040 | 1.604 | 1.068
23 5 5 4 2.5 2.5 1 0.640 | 0.538 | 0.001
24 5 5 4 2.5 2.5 1 0.640 | 0.538 | 0.001
25 4 5 4 1.5 3 1.5 0.040 | 0.538 | 0.001
26 5 4 4 3 1.5 1.5 0.640 | 0.071 | 0.001
27 5 5 4 2.5 2.5 1 0.640 | 0.538 | 0.001
28 4 5 4 1.5 3 15 0.040 | 0.538 | 0.001
29 4 4 4 2 2 2 0.040 | 0.071 | 0.001
30 4 4 5 1.5 1.5 3 0.040 | 0.071 | 0.934
> 126 128 121 60.5 65 54.5 | 12.800 | 13.867 | 8.967
Mean 42 | 4.26667 | 4.03333
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Lampiran 8
PERHITUNGAN HASIL UJI ORGANOLEPTIK ASPEK RASA DENGAN UJI
FRIEDMAN

Uji Friedman dengan jumlah panelis (N) = 30 orang, k = 3, db = 2 pada taraf

signifikan a = 0,05

Hasil Perhitungan Hipotesis Aspek Rasa Secara Keseluruhan

YRj =180
k =3
N =30

Mencari X2abel :
dbo=k-1=(3-1)=2

Signifikan o = 0,05

Xtapel = 5,99
Uji Friedman
Y (Rj)2= 54,52+ 60,62 + 652
= 2.970,25 + 3.660,25 + 4.225
= 10.855,5
© = ires *Z®RDY - BN (k+ 1)

12
30.3 (3+1)

x 10.855,5} {3303 + 1)}

12
360

{
{ X 10.855,5} — 360

=361,85-360=1,85
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N =130,k =3, a=0,05 maka x*apel = 5,99

Karena Xhitung (1,85) < X?taver (5,99) Ho diterima.

Kesimpulan
Tidak terdapat pengaruh konsentrasi susu kedelai terhadap daya terima kue
klappertaart dengan konsentrasi masing-masing 1 : 6, 1 : 8 dan 1 : 10. Karena tidak

terdapat pengaruh dalam aspek rasa, maka tidak dilakukan Uji Tuckey’s.
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Lampiran 9
HASIL PERHITUNGAN DATA KESELURUHAN DARI ASPEK AROMA
AROMA
Panelis X Rj Y (x-X)?
273 476 675 273 476 675 273 476 675
1 4 3 4 2.5 1 2.5 0.004 | 0.934 | 0.001
2 3 3 3 2 2 2 0.871 | 0.934 | 0.934
3 4 4 4 2 2 2 0.004 | 0.001 | 0.001
4 3 4 5 1 2 3 0.871 | 0.001 | 1.068
5 4 4 4 2 2 2 0.004 | 0.001 | 0.001
6 4 4 5 15 15 3 0.004 | 0.001 | 1.068
7 5 4 5 2.5 1 2.5 1.138 | 0.001 | 1.068
8 4 4 3 2.5 2.5 1 0.004 | 0.001 | 0.934
9 4 4 3 2.5 2.5 1 0.004 | 0.001 | 0.934
10 4 5 4 1.5 3 15 0.004 | 1.068 | 0.001
11 4 5 4 15 3 15 0.004 | 1.068 | 0.001
12 4 4 4 2 2 2 3.000 | 0.001 | 0.001
13 4 4 4 2 2 2 0.004 | 0.001 | 0.001
14 4 3 4 2.5 1 2.5 0.004 | 0.934 | 0.001
15 4 5 4 15 3 15 0.004 | 1.068 | 0.001
16 4 4 3 2.5 2.5 1 0.004 | 0.001 | 0.934
17 5 4 4 3 15 15 1.138 | 0.001 | 0.001
18 3 4 5 1 2 3 0.871 | 0.001 | 1.068
19 4 4 4 2 2 2 0.004 | 0.001 | 0.001
20 4 4 4 2 2 2 0.004 | 0.001 | 0.001
21 4 4 4 2 2 2 0.004 | 0.001 | 0.001
22 4 3 4 2.5 1 2.5 0.004 | 0.934 | 0.001
23 4 4 3 2.5 2.5 1 0.004 | 0.001 | 0.934
24 4 4 3 2.5 2.5 1 0.004 | 0.001 | 0.934
25 4 5 4 15 3 15 0.004 | 1.068 | 0.001
26 4 3 4 2.5 1 2.5 0.004 | 0.934 | 0.001
27 4 4 3 2.5 2.5 1 0.004 | 0.001 | 0.934
28 3 4 5 1 2 3 0.871 | 0.001 | 1.068
29 4 4 4 2 2 2 0.004 | 0.001 | 0.001
30 4 4 5 15 15 3 0.004 | 0.001 | 1.068
Y 118 119 119 60.5 60.5 59 8.862 | 8.967 | 12.967
Mean | 3.93333 | 3.96667 | 3.96667
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Lampiran 10
PERHITUNGAN HASIL UJI ORGANOLEPTIK ASPEK AROMA DENGAN
UJI FRIEDMAN

Uji Friedman dengan jumlah panelis (N) = 30 orang, k = 3, db = 2 pada taraf

signifikan a = 0,05

Hasil Perhitungan Hipotesis Aspek Aroma Secara Keseluruhan

YRj =180
k =3
N =30

Mencari X2abel :
dbo=k-1=(3-1)=2

Signifikan o = 0,05

Xtapel = 5,99
Uji Friedman
Y (R))? = 592 + 60,52 + 60,52
= 3.481 + 3.660,25 + 3.660,25
= 10.801,5
© = ires *Z®RDY - BN (k+ 1)

{303 R 10.801,5} {3303 + 1)}

{% x 10.801 5} 360

= 360,05 - 360 = 0,05
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N =30, k=3, a = 0,05 maka X?tapel = 5,99

Karena Xhitung (0,05) < X?taver (5,99) Ho diterima.

Kesimpulan
Tidak terdapat pengaruh konsentrasi susu kedelai terhadap daya terima kue
klappertaart dengan konsentrasi masing-masing 1 : 6, 1 : 8 dan 1 : 10. Karena tidak

terdapat pengaruh dalam aspek aroma, maka tidak dilakukan Uji Tuckey’s.
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Lampiran 11
HASIL PERHITUNGAN DATA KESELURUHAN DARI ASPEK TEKSTUR
TEKSTUR
Panelis X Rj Y (x-X)?
273 476 675 273 476 675 273 476 675
1 4 3 4 2.5 1 2.5 0.018 | 1.138 | 0.004
2 4 4 4 2 2 2 0.018 | 0.004 | 0.004
3 4 4 5 1.5 1.5 3 0.018 | 0.004 | 0.871
4 4 5 3 2 3 1 0.018 | 0.871 | 1.138
5 4 3 4 2.5 1 2.5 0.018 | 1.138 | 0.004
6 5 4 3 3 2 1 0.751 | 0.004 | 1.138
7 5 5 5 2 2 2 0.751 | 0.871 | 0.871
8 5 5 5 2 2 2 0.751 | 0.871 | 0.871
9 4 4 4 2 2 2 0.018 | 0.004 | 0.004
10 4 5 4 1.5 3 1.5 0.018 | 0.871 | 0.004
11 4 5 4 15 3 15 0.018 | 0.871 | 0.004
12 4 3 4 2.5 1 2.5 0.018 | 1.138 | 0.004
13 4 3 4 2.5 1 2.5 0.018 | 1.138 | 0.004
14 4 3 4 2.5 1 2.5 0.018 | 1.138 | 0.004
15 4 5 4 15 3 15 0.018 | 0.871 | 0.004
16 4 4 4 2 2 2 0.018 | 0.004 | 0.004
17 2 4 5 1 2 3 4551 | 0.004 | 0.871
18 4 5 3 2 3 1 0.018 | 0.871 | 1.138
19 4 4 4 2 2 2 0.018 | 0.004 | 0.004
20 4 4 5 1.5 1.5 3 0.018 | 0.004 | 0.871
21 5 4 4 3 15 15 0.751 | 0.004 | 0.004
22 4 3 4 2.5 1 2.5 0.018 | 1.138 | 0.004
23 5 5 5 2 2 2 0.751 | 0.871 | 0.871
24 4 4 4 2 2 2 0.018 | 0.004 | 0.004
25 4 5 4 15 3 15 0.018 | 0.871 | 0.004
26 4 3 4 2.5 1 2.5 0.018 | 1.138 | 0.004
27 4 4 4 2 2 2 0.018 | 0.004 | 0.004
28 4 5 4 15 3 15 0.018 | 0.871 | 0.004
29 4 3 4 2.5 1 2.5 0.018 | 1.138 | 0.004
30 5 4 3 3 2 1 0.751 | 0.004 | 1.138
> 124 122 122 62.5 57.5 60 9.467 | 17.867 | 9.867
Mean | 4.13333 | 4.06667 | 4.06667
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Lampiran 12
PERHITUNGAN HASIL UJI ORGANOLEPTIK ASPEK TEKSTUR DENGAN
UJI FRIEDMAN

Uji Friedman dengan jumlah panelis (N) = 30 orang, k = 3, db = 2 pada taraf

signifikan a = 0,05

Hasil Perhitungan Hipotesis Aspek Tekstur Secara Keseluruhan

YRj =180
k =3
N =30

Mencari X2abel :
dbo=k-1=(3-1)=2

Signifikan o = 0,05

X2tabel = 5,99
Uji Friedman
Y(Rj)? = 57,52 + 602 + 62,52

3.306,25 + 3.600 + 3.906,25

10.812,5

>
NS
11

{N.kti+1) x Z(Rj)z} -{3N (k+ 1)}

12
30.3 (3+1)

x 10.812,5} {3303 + 1)}

12
360

{
{ X 10.812,5} — 360

= 360,416 — 360 = 0,416



97

N =130,k =3, a=0,05 maka x*apel = 5,99

Karena Xhitung (0,416) < X2ber (5,99) Ho diterima.

Kesimpulan
Tidak terdapat pengaruh konsentrasi susu kedelai terhadap daya terima kue
klappertaart dengan konsentrasi masing-masing 1 : 6, 1 : 8 dan 1 : 10. Karena tidak

terdapat pengaruh dalam aspek tekstur, maka tidak dilakukan Uji Tuckey’s.



Lampiran 13
Tabel Distribusi x?

0.1 0.05 0.025 0.01 0.005
do 1 2.70554 3.84146 5.02390 6.63489 7.87940
2 4.60518 5.99148 7.37778 9.21035 10.59653
3 6.25139 7.81472 9.34840 11.34488 12.83807
4 7.77943 9.48773 11.14326 13.27670 14.86017
5 9.23635 11.07048 12.83249 15.08632 16.74965
6 10.64464 12.59158 14.44935 16.81187 18.54751
7 12.01703 14.06713 16.01277 18.47532 20.27774
8 13.36156 15.50731 17.53454 20.09016 21.95486
9 14.68366 16.91896 19.02278 21.66605 23.58927
10 15.98717 18.30703 20.48320 23.20929 25.18805
11 17.27501 19.67515 21.92002 24.72502 26.15686
12 18.54934 21.02606 23.33666 26.21696 28.29966
13 19.81193 22.36203 24.73558 27.68818 29.81932
14 21.06414 23.68478 26.11893 29.14116 31.31943
15 22.30712 24.99580 27.48836 30.57795 32.80149
16 23.54182 26.29622 28.84532 31.99986 34.26704
17 24.76903 27.58710 30.19098 33.40872 35.71838
18 25.98942 28.86932 31.52641 34.80524 37.15639
19 27.20356 30.14351 32.85234 36.19077 38.58212
20 28.41197 31.41042 34.16958 37.56627 39.99686
21 29.61509 32.67056 35.47886 38.93223 41.40094
22 30.81329 33.92446 36.78068 40.28945 42.79566
23 32.00689 35.17246 38.07561 4163833 44.18139
24 33.19624 36.41503 39.36406 4297978 45.55836
25 34.38158 37.65249 40.64650 4431401 46.92797
26 35.56316 38.88513 41.92314 45.64164 48.28978
27 36.74123 40.11327 43.19452 46.96284 49.64504
28 37.91591 41.33715 44.46079 48.27817 50.99356
29 39.08748 42.55695 45.72228 49.58783 52.33550
30 40.25602 43.77295 46.97922 50.89218  53.87187




Lampiran 14

1. Susu Kedelai

2. Kue Klappertaart

DOKUMENTASI

99
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3. Label Kemasan

Soy Tart

Exp of date :

Komposisi:
Susu kedelai, Kelapa muda, Telur, Tepung terigu, Tepung
maizena, Gula, Bubuk kayu manis, kismis, kenari



