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Lampiran 1 

Lembar Penilaian Uji Organoleptik 

Jenis Produk  : Pengaruh Subtitusi Tepung Tulang Ikan Tuna Pada Kulit 

Pie Asin Terhadap Daya Terima Konsumen 

Nama Panelis   :  

Tanggal Penelitian  :  

Dihadapan saudara tersedia 3 sampel Kulit Pie dengan perbandingan 

tepung tulang ikan tuna yang berbeda. Berilah tanda check list (√) pada skala 

penilaian yang sesuai dengan selera saudara/i untuk setiap sampel dengan kriteria 

penilaian sebagai berikut : 

Penilaian Skala 
Kode Sampel 

226 326 412 

Warna Sangat Suka    

Suka    

Agak Suka    

Tidak Suka    

Sangat tidak suka    

Rasa Sangat Suka    

Suka    

Agak Suka    

Tidak Suka    

Sangat tidak suka    

Aroma Sangat Suka    

Suka    

Agak Suka    

Tidak Suka    

Sangat tidak suka    

Kerenyahan Sangat Suka    

Suka    

Agak Suka    

Tidak Suka    

Sangat tidak suka    

 

Berdasarkan penilaian saudara/i di atas, sampel dengan kode (……) adalah 

sampel yang paling disukai. 

Saran  dan Kritik: 

 

 

Jakarta,           2015 

Panelis 

 

 

 

(                      ) 
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Lampiran 2 

 

 

Hasil Perhitungan Data Keseluruhan Dari Aspek Warna 

 

PANELIS 

KODE SAMPEL 

WARNA 
RANK (RJ) ∑(x-x)² 

5% 10% 15% A B C A B C 

1 4 2 2 3.00 1.50 1.50 0.00 1.69 0.87 

2 5 4 3 3.00 2.00 1.00 1.14 0.49 0.00 

3 5 3 2 3.00 2.00 1.00 1.14 0.09 0.87 

4 4 5 5 1.00 2.50 2.50 0.00 2.89 4.27 

5 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.00 0.09 0.00 

6 5 4 4 3.00 1.50 1.50 1.14 0.49 1.14 

7 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.00 0.09 0.00 

8 4 2 2 3.00 1.50 1.50 0.00 1.69 0.87 

9 4 3 2 3.00 2.00 1.00 0.00 0.09 0.87 

10 5 3 3 3.00 1.50 1.50 1.14 0.09 0.00 

11 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.09 0.00 

12 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.00 0.49 0.00 

13 3 3 2 2.50 2.50 1.00 0.87 0.09 0.87 

14 3 4 4 1.00 2.50 2.50 0.87 0.49 1.14 

15 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.09 0.00 

16 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.00 0.09 0.00 

17 5 4 4 3.00 1.50 1.50 1.14 0.49 1.14 

18 4 4 4 2.00 2.00 2.00 0.00 0.49 1.14 

19 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.09 0.00 

20 3 3 2 2.50 2.50 1.00 0.87 0.09 0.87 

21 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.09 0.00 

22 5 3 3 3.00 1.50 1.50 1.14 0.09 0.00 

23 4 4 4 2.00 2.00 2.00 0.00 0.49 1.14 

24 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.00 0.49 0.00 

25 4 3 2 3.00 2.00 1.00 0.00 0.09 0.87 

26 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.00 0.09 0.00 

27 3 3 2 2.50 2.50 1.00 0.87 0.09 0.87 

28 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.00 0.09 0.00 

29 4 3 2 3.00 1.50 1.50 0.00 0.09 0.87 

30 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.00 0.49 0.00 

∑x 118 99 88 77.00 58.00 45.00 13.87 12.30 17.87 

mean 3.93 3.30 2.93 2.57 1.93 1.50 0.89 0.79 1.15 
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Hasil Perhitungan Hipotesis Aspek Warna Secara Keseluruhan 

 

∑ Rj = 180 

k = 3 

N = 30 

 

∑Rj = 
                 

 
 

 = 
   

 
 

 = 60 

 

       
   

 
 

 

 

   = (77,00 – 60)² + (58,00 – 60)² + (45,00 – 60)²  

   = (17)² + (-2)² + (-15)² 

   = 389 + 4 + 225  

   = 518 

 

Mencari koefisiensi “Corcondance W” 

  
    

        
 

      
      

         
 

       
    

      
 

       
    

     
 

            

 

Mencari Chi Kuadrat 

x
2 

= N (k-1)W 

   = 30 (3-1) 0,28 

   = 16,8 
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Mencari x² tabel 

db  = k-1 

      = 3-1   = 2 

Signifikansi α  = 0,05 

χ
2

tabel  = 5,99  

Karena χ
2

hitung (16,8) > χ
2

tabel (5,99) maka konsistensi panelis ditolak 

 

Uji Friedman 

∑ (Rj)² = (77)² + (58)² + (45)² 

             = 5929 + 3364 + 2025 

             = 11318 

K = 3 

    
  

       
      

 
            

        
  

         
                    

        
  

   
            

     = 377,26 – 360 

     = 17,26 

N = 30,  k = 3, α = 0,05; maka χ
2

tabel = 5,99 

Karena χ
2

hitung (17,26) > χ
2

tabel (5,99) maka H0 ditolak, H1 diterima 

Kesimpulan, terdapat pengaruh pada warna kulit pie asin perbandingan tepung 

tulang ikan tuna. Dengan demikian, untuk mengetahui formula mana yang 

berbeda perlu dilakukan analisis uji beda Tuckeys. 

 

Uji Tuckey’s 

Karena terdapat pengaruh  pada warna kulit pie asin perbandingan tepung tulang 

ikan tuna, maka perlu dilanjutkan dengan analisis Uji Tuckey’s untuk mengetahui 

perbandingan tepung tulang ikan tuna pada kulit pie asin yang terbaik di antara 

ketiga formulasi. 
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 2  xX
 
untuk A, B dan C = 13,87 + 12,30 + 17,87 

 = 44,04 

              
        

                    
 

                             
     

                    
 

                            
     

        
 

                            
     

  
 

          = 0,5 

Tabel Tuckey’s ( tabelQ ) 

                           

    
             

 

  

 

      
   

  

    

 

    = 3,49   0,1 

    = 0,35 

Perbandingan ganda pasangan 

|A - B| = |3,9 – 3,3 |  = 0,6 0,60   0,35            Berbeda nyata  A > B 

|A - C| = |3,9 – 2,9 |  = 1,0 1,00 > 0,35           Berbeda nyata  A > C 

|B - C| = |3,3 – 2,9 | = 0,4 0,40   0,35  Berbeda nyata  B > C 

Kesimpulan: 

Warna Kulit Pie Asin substitusi tepung tulang ikan tuna sebesar 5% berbeda nyata 

dengan Kulit Pie Asin substitusi tepung tulang ikan tuna sebesar 10% dan 15%. 

Warna Kulit Pie Asin substitusi tepung tulang ikan tuna sebesar 15% juga berbeda 

nyata dengan Kulit Pie Asin substitusi tepung tulang ikan tuna sebesar 15%. 

Berdasarkan hasil uji tuckeys, warna Kulit Pie Asin substitusi tepung tulang ikan 

tuna sebesar 5% lebih baik dari substitusi tepung tulang ikan tuna sebesar 10% 

dan 15%. 
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Lampiran 3 

 

 

Hasil Perhitungan Data Keseluruhan Dari Aspek Rasa 

 

PANELIS 

KODE SAMPEL 

RASA 
RANK (RJ) ∑(x-x)² 

5% 10% 15% A B C A B C 

1 4 4 4 2.00 2.00 2.00 0.00 0.05 0.28 

2 4 5 3 2.00 3.00 1.00 0.00 1.52 0.22 

3 3 4 2 2.00 3.00 1.00 0.93 0.05 2.15 

4 5 5 5 2.00 2.00 2.00 1.07 1.52 2.35 

5 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.00 0.59 0.22 

6 5 4 5 2.50 1.00 2.50 1.07 0.05 2.35 

7 4 4 4 2.00 2.00 2.00 0.00 0.05 0.28 

8 3 4 2 2.00 3.00 1.00 0.93 0.05 2.15 

9 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.00 0.05 0.22 

10 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.00 0.59 0.22 

11 5 4 3 3.00 2.00 1.00 1.07 0.05 0.22 

12 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.93 0.59 0.22 

13 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.00 0.05 0.22 

14 5 4 3 3.00 2.00 1.00 1.07 0.05 0.22 

15 3 5 4 1.00 3.00 2.00 0.93 1.52 0.28 

16 5 5 4 2.50 2.50 1.00 1.07 1.52 0.28 

17 4 3 5 2.00 1.00 3.00 0.00 0.59 2.35 

18 3 4 4 1.00 2.50 2.50 0.93 0.05 0.28 

19 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.93 0.59 0.22 

20 4 3 4 2.50 1.00 2.50 0.00 0.59 0.28 

21 5 4 3 3.00 2.00 1.00 1.07 0.05 0.22 

22 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.93 0.59 0.22 

23 5 4 4 3.00 1.50 1.50 1.07 0.05 0.28 

24 5 3 3 3.00 1.50 1.50 1.07 0.59 0.22 

25 5 5 4 2.50 2.50 1.00 1.07 1.52 0.28 

26 2 2 3 1.50 1.50 3.00 3.87 3.12 0.22 

27 2 3 4 1.00 2.00 3.00 3.87 0.59 0.28 

28 4 4 4 2.00 2.00 2.00 0.00 0.05 0.28 

29 5 3 3 3.00 1.50 1.50 1.07 0.59 0.22 

30 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.00 0.05 0.22 

∑x 119 113 104 68.00 61.00 51.00 24.97 17.37 17.47 

mean 3.97 3.77 3.47 2.27 2.03 1.70 1.61 1.12 1.13 
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Hasil Perhitungan Hipotesis Aspek Rasa Secara Keseluruhan 

 

∑ Rj = 180 

k = 3 

N = 30 

 

    
                 

 
 

              
   

 
 

           = 60 

 

       
   

 
 

 

 

                                         

    = (8)
2
 + (1)

2
 + (-9)

2 

    = 64 + 1 + 81 

    = 146 

 

Mencari koefisiensi “Corcondance W” 

  
    

        
 

       
      

         
 

       
    

     
 

     = 0,08 

Mencari Chi Kuadrat 

x
2 

= N (k-1)W 

    = 30 (3-1) 0,08 

    = 4,8 
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Mencari x² tabel 

db  = k-1 

      = 3-1   = 2 

Signifikansi α  = 0,05 

χ
2

tabel  = 5,99  

Karena χ
2

hitung (4,8) < χ
2

tabel (5,99) maka konsistensi panelis diterima. 

 

Uji Friedman 

∑ (Rj)² = (68)² + (61)² + (51)² 

           = 4624 + 3721 + 2601 

           = 10946 

K = 3 

    
  

       
      

 
            

        
  

         
                    

        
  

   
            

     = 364,86 – 360 

     = 4,86 

N = 30, k = 3, α = 0,05; maka χ
2

tabel = 5,99 

Karena χ
2

hitung (4,86) < χ
2

tabel (5,99), maka H0 diterima, H1 ditolak. 

Kesimpulan, tidak terdapat perbedaan penilaian pada aspek rasa kulit pie asin 

substitusi tepung tulang ikan tuna. Hal ini menunjukkan bahwa perbandingan 5%, 

10%, dan 15% tidak memberikan pengaruh yang nyata terhadap rasa kulit pie 

asin. 

 

 

 

 

 

 

 



69 
 

 
 

Lampiran 4 

 

 

Hasil Perhitungan Data Keseluruhan Dari Aspek Aroma 

 

PANELIS 

KODE SAMPEL 

AROMA 
RANK (RJ) ∑(x-x)² 

5% 10% 15% A B C A B C 

1 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.64 0.11 0.09 

2 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.04 0.44 0.09 

3 3 4 2 2.00 3.00 1.00 0.64 0.44 0.49 

4 4 3 4 2.50 1.00 2.50 0.04 0.11 1.69 

5 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.04 0.11 0.09 

6 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.64 0.11 0.09 

7 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.04 0.44 0.09 

8 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.64 0.11 0.09 

9 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.04 0.44 0.09 

10 4 2 2 3.00 1.50 1.50 0.04 1.78 0.49 

11 4 3 2 3.00 2.00 1.00 0.04 0.11 0.49 

12 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.04 0.44 0.09 

13 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.04 0.44 0.09 

14 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.04 0.11 0.09 

15 3 3 2 2.50 2.50 1.00 0.64 0.11 0.49 

16 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.04 0.44 0.09 

17 4 3 2 3.00 2.00 1.00 0.04 0.11 0.49 

18 5 3 2 3.00 2.00 1.00 1.44 0.11 0.49 

19 4 3 2 3.00 2.00 1.00 0.04 0.11 0.49 

20 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.04 0.44 0.09 

21 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.04 0.11 0.09 

22 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.04 0.44 0.09 

23 3 3 2 2.50 2.50 1.00 0.64 0.11 0.49 

24 3 2 2 3.00 1.50 1.50 0.64 1.78 0.49 

25 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.04 0.44 0.09 

26 5 4 3 3.00 2.00 1.00 1.44 0.44 0.09 

27 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.04 0.44 0.09 

28 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.04 0.11 0.09 

29 4 3 2 3.00 2.00 1.00 0.04 0.11 0.49 

30 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.64 0.11 0.09 

∑x 114 100 81 78.50 63.00 38.50 8.80 10.67 8.30 

mean 3.80 3.33 2.70 2.62 2.10 1.28 0.57 0.69 0.54 
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Hasil Perhitungan Hipotesis Aspek Aroma Secara Keseluruhan 

 

∑ Rj = 180 

k = 3 

N = 30 

 

∑Rj = 
                 

 
 

 = 
   

 
 

 = 60 

 

       
   

 
 

 

 

   = (78,5 – 60)² + (63 – 60)² + (38,5 – 60)²  

   = (18,5)² + (3)² + (-21,5)² 

   = 342,25 + 9 + 462,25  

   = 813,5 

 

Mencari koefisiensi “Corcondance W” 

  
    

        
 

      
        

         
 

       
    

      
 

       
    

     
 

              

 

Mencari Chi Kuadrat 

x
2 

= N (k-1)W 

   = 30 (3-1) 0,45 

   = 27 
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Mencari x² tabel 

db  = k-1 

      = 3-1   = 2 

Signifikansi α  = 0,05 

χ
2

tabel  = 5,99  

Karena χ
2

hitung (27) > χ
2

tabel (5,99) maka konsistensi panelis ditolak 

 

Uji Friedman 

∑ (Rj)² = (78,50)² + (63,00)² + (38,50)² 

             = 6162,25 + 3969 + 1482,25 

             = 11613,5 

K = 3 

    
  

       
      

 
            

        
  

         
                      

        
  

   
              

     = 387,1  – 360 

     = 27,1 

N = 30,  k = 3, α = 0,05; maka χ
2

tabel = 5,99 

Karena χ
2

hitung (27,1) > χ
2

tabel (5,99) maka H0 ditolak, H1 diterima 

Kesimpulan, terdapat pengaruh pada aroma kulit pie asin perbandingan tepung 

tulang ikan tuna. Dengan demikian, untuk mengetahui formula mana yang 

berbeda perlu dilakukan analisis uji beda Tuckeys. 

 

Uji Tuckey’s 

Karena terdapat pengaruh  pada aroma kulit pie asin perbandingan tepung tulang 

ikan tuna, maka perlu dilanjutkan dengan analisis Uji Tuckey’s untuk mengetahui 

perbandingan tepung tulang ikan tuna pada kulit pie asin yang terbaik di antara 

ketiga formulasi. 
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 2  xX
 
untuk A, B dan C = 8,80 + 10,67 + 8,30 

 = 27,77 

              
        

                    
 

                             
     

                    
 

                            
     

        
 

                            
     

  
 

          = 0,32 

Tabel Tuckey’s ( tabelQ ) 

                           

    
             

 

  

 

      
    

  

    

 

    = 3,49   0,1 

    = 0,35 

Perbandingan ganda pasangan 

|A - B| = |3,8 – 3,3 |  = 0,5 0,50   0,35         Berbeda nyata  A > B 

|A - C| = |3,8 – 2,7 |  = 1,1 1,10 > 0,35         Berbeda nyata  A > C 

|B - C| = |3,3 – 2,7 | = 0,6 0,60   0,35            Berbeda nyata  B > C 

Kesimpulan: 

Aroma Kulit Pie Asin substitusi tepung tulang ikan tuna sebesar 5% berbeda 

nyata dengan Kulit Pie Asin substitusi tepung tulang ikan tuna sebesar 10% dan 

15%. Aroma Kulit Pie Asin substitusi tepung tulang ikan tuna sebesar 15% juga 

berbeda nyata dengan Kulit Pie Asin substitusi tepung tulang ikan tuna sebesar 

15%. Berdasarkan hasil uji tuckeys, aroma Kulit Pie Asin substitusi tepung tulang 

ikan tuna sebesar 5% lebih baik dari substitusi tepung tulang ikan tuna sebesar 

10% dan 15%. 
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Lampiran 5 

 

 

Hasil Perhitungan Data Keseluruhan Dari Aspek Tekstur 

 

PANELIS 

KODE SAMPEL 

TEKSTUR 
RANK (RJ) ∑(x-x)² 

5% 10% 15% A B C A B C 

1 4 3 3 3.00 1.50 1.50 0.00 0.87 0.28 

2 4 4 5 1.50 1.50 3.00 0.00 0.00 2.15 

3 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.00 0.00 0.28 

4 4 5 5 1.00 2.50 2.50 0 1.14 2.15 

5 4 4 3 2.50 2.50 1.00 0.00 0.00 0.28 

6 5 5 5 2.00 2.00 2.00 1.14 1.14 2.15 

7 4 4 4 2.00 2.00 2.00 0 0.00 0.22 

8 2 4 3 1.00 3.00 2.00 3.74 0.00 0.28 

9 5 3 3 3.00 1.50 1.50 1.14 0.87 0.28 

10 5 5 4 2.50 2.50 1.00 1.14 1.14 0.22 

11 4 5 4 1.50 3.00 1.50 0.00 1.14 0.22 

12 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.87 0.28 

13 5 4 3 3.00 2.00 1.00 1.14 0.00 0.28 

14 2 4 3 1.00 3.00 2.00 3.74 0.00 0.28 

15 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.87 0.28 

16 4 5 4 1.50 3.00 1.50 0.00 1.14 0.22 

17 5 3 4 3.00 1.00 2.00 1.14 0.87 0.22 

18 4 4 4 2.00 2.00 2.00 0.00 0.00 0.22 

19 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.87 0.28 

20 5 5 3 2.50 2.50 1.00 1.14 1.14 0.28 

21 5 5 4 2.50 2.50 1.00 1.14 1.14 0.22 

22 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.87 0.28 

23 5 4 4 3.00 1.50 1.50 1.14 0.00 0.22 

24 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.87 0.28 

25 4 3 4 2.50 1.00 2.50 0.00 0.87 0.22 

26 4 5 3 2.00 3.00 1.00 0.00 1.14 0.28 

27 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.87 0.28 

28 4 4 4 2.00 2.00 2.00 0.00 0.00 0.22 

29 5 5 3 2.50 2.50 1.00 1.14 1.14 0.28 

30 3 3 3 2.00 2.00 2.00 0.87 0.87 0.28 

∑x 118 118 106 64.00 64.50 51.50 23.9 19.87 13.47 

mean 3.93 3.93 3.53 2.13 2.15 1.72 1.54 1.28 0.87 
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Hasil Perhitungan Hipotesis Aspek Tekstur Secara Keseluruhan 

 

∑ Rj = 180 

k = 3 

N = 30 

 

    
                 

 
 

              
   

 
 

           = 60 

 

       
   

 
 

 

 

                                         

    = (4)
2
 + (4,5)

2
 + (-8,5)

2 

    = 16 + 20,25 + 72,25 

    = 108,5 

 

Mencari koefisiensi “Corcondance W” 

  
    

        
 

       
        

         
 

       
    

     
 

     = 0,06 

Mencari Chi Kuadrat 

x
2 

= N (k-1)W 

    = 30 (3-1) 0,06 

    = 3,6 
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Mencari x² tabel 

db  = k-1 

      = 3-1   = 2 

Signifikansi α  = 0,05 

χ
2

tabel  = 5,99  

Karena χ
2

hitung (3,6) < χ
2

tabel (5,99) maka konsistensi panelis diterima. 

 

Uji Friedman 

∑ (Rj)² = (64,00)² + (64,50)² + (51,50)² 

           = 4096 + 4160,25 + 2652,25 

           = 10908,5 

K = 3 

    
  

       
      

 
            

        
  

         
                      

        
  

   
              

     = 363,61 – 360 

     = 3,61 

N = 30, k = 3, α = 0,05; maka χ
2

tabel = 5,99 

Karena χ
2

hitung (3,61) < χ
2

tabel (5,99), maka H0 diterima, H1 ditolak. 

Kesimpulan, tidak terdapat perbedaan penilaian pada aspek tekstur kulit pie asin 

substitusi tepung tulang ikan tuna. Hal ini menunjukkan bahwa perbandingan 5%, 

10%, dan 15% tidak memberikan pengaruh yang nyata terhadap tekstur kulit pie 

asin. 
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Lampiran 6 
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