BAB V

KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

Hasil perhitungan data dari pengaruh penambahan persentase bubuk
kunyit pada pembuatan pakasam terhadap daya terima konsumen mendapatkan
formula terbaik pada persentase sebesar 10% dengan nilai tertinggi untuk aspek
warna sebanyak 53,33% dengan kategori sangat suka, untuk aspek rasa sebanyak
46,67% dengan kategori sangat suka, untuk aspek aroma sebanyak 46,67%
dengan kategori sangat suka, dan untuk aspek tekstur sebanyak 53,33% dengan
kategori sangat suka.

Penambahan persentase bubuk kunyit sebesar 5%, 10%, dan 15% pada
pembuatan pakasam terhadap daya terima konsumen ini diujikan kepada 15
panelis terlatih sehingga formula dengan persentase bubuk kunyit 10% sesuai

dengan tujuan dari penelitian ini.

5.2 Saran
Berdasarkan hasil penelitian yang menunjukan bahwa produk pakasam
dengan penambahan persentase bubuk kunyit sebesar 10% diterima oleh panelis

terlatih, maka perlu dilakukan pennelitian lanjutan dalam bentuk :

a) Analisis daya simpan pakasam dengan penambahan persentase bubuk kunyit
sebesar 10%.
b) Analisis kandungan gizi pakasam dengan penambahan persentase bubuk

kunyit sebesar 10%.
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