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LAMPIRAN 1

Instrumen Uji Validitas Dosen Ahli

Nama Produk
Nama Panelis

Tanggal Penelitian

. Kulit Risoles Singkong

57

Di hadapan Bapak/lbu tersedia sampel Risoles dengan perlakuan Kulit Risoles yang
berbeda, untuk ini mohon ketersediaan Bapak/Ibu untuk memberikan penilaian terhadap
aspek warna, rasa, aroma, dan tekstur. Untuk setiap sampel Kulit Risoles Singkong yang
diolah dengan kode 372 dan 721

Beri tanda (\ ) pada skala penelitian sesuai dengan selera Bapak/Ibu untuk setiap
sampel dengan kriteria penialaian sebagai berikut:

Aspek Penilaian

Skala Penilaian

Kode Sampel

372 721

Warna

Kuning Muda

Kuning

Agak Kuning

Putih Kekuningan

Putih

Rasa

Gurih Sangat Terasa Singkong

Gurih Terasa Singkong

Gurih Agak Terasa Singkong

Gurih Tidak Terasa Singkong

Gurih Sangat Tidak Terasa Singkong

Aroma

Sangat Beraroma Singkong

Beraroma Singkong

Agak Beraroma Singkong

Tidak Beraroma Singkong

Sangat Tidak  Memiliki  Aroma
Singkong

Tekstur

Sangat Lembut

Lembut

Agak Lembut

Tidak Lembut

Sangat tidak Lembut

Berdasarkan penilaian diatas, sampel dengan kode...... adalah yang paling disukai.

Saran:

Jakarta, 2017




LAMPIRAN 2

Hasil Persentase Uji Validitas Dosen Ahli
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_ _ Kode Sampel
Aspek Penilaian Skala Penilaian 1 2
Warna Kuning Muda 20 % 40 %
Kuning 40 % 0%
Agak Kuning 20 % 0%
Putih Kekuningan 20 % 60 %
Putih 0% 0%
Rasa Gurih Sangat Terasa Singkong 0% 0%
Gurih Terasa Singkong 40 % 40 %
Gurih Agak Terasa Singkong 20 % 40 %
Gurih Tidak Terasa Singkong 40 % 20 %
Gurih Sangat Tidak Terasa Singkong 0% 0%
Aroma Sangat Beraroma Singkong 20 % 0%
Beraroma Singkong 40 % 40 %
Agak Beraroma Singkong 20 % 60 %
Tidak Beraroma Singkong 20 % 0%
Sangat Tidak  Memiliki  Aroma 0% 0%
Singkong
Tekstur Sangat Lembut 40 % 40 %
Lembut 60 % 40 %
Agak Lembut 0% 0%
Tidak Lembut 0% 20 %
Sangat tidak Lembut 0% 0%
Keterangan:

P1 . Kulit Risoles Singkong Segar
P2 . Kulit Risoles Singkong Beku

Kesimpulan

1. Aspek Warna

Produk kulit risoles singkong segar dilihat dari aspek warna sebanyak 1 orang

panelis ahli (20%) menyatakan warna kuning muda, sebanyak 2 orang panelis ahli

(40%) menyatakan kuning, sebanyak 1 orang panelis ahli (20%) menyatakan agak

kuning dan sebanyak 1 orang panelis ahli (20%) menyatakan putih kekuningan.




59

Untuk produk kulit risoles beku sebanyak 2 orang panelis ahli (40%) menyatakan
kuning muda dan sebanyak 3 orang panelis ahli (60%) menyatakan putih kekuningan.
2. Aspek Rasa

Produk kulit risoles singkong segar dilihat dari aspek rasa sebanyak 2 orang
panelis ahli (40%) menyatakan gurih terasa singkong, sebanyak 1 orang panelis ahli
(20%) menyatakan gurih agak terasa singkong dan sebanyak 2 orang panelis ahli
(40%) menyatakan gurih tidak terasa singkong. Untuk produk kulit risoles beku
sebanyak 2 orang panelis ahli (40%) menyatakan gurih terasa singkong, sebanyak 2
orang panelis ahli (40%) menyatakan gurih agak terasa singkong dan 1 orang panelis

ahli (20%) menyatakan gurih tidak terasa singkong.

3. Aspek Aroma

Produk kulit risoles singkong segar dilihat dari aspek aroma sebanyak 1 orang
panelis ahli (20%) menyatakan sangat beraroma singkong, sebanyak 2 orang panelis
ahli (40%) menyatakan beraroma singkong, sebanyak 1 orang panelis ahli (20%)
menyatakan agak beraroma singkong, sebanyak 1 orang panelis ahli (20%)
menyatakan tidak beraroma singkong. Untuk produk kulit risoles beku sebanyak
sebanyak 2 orang panelis ahli (40%) menyatakan beraroma singkong dan sebanyak 3

orang panelis ahli (60%) menyatakan agak beraroma singkong.

4. Aspek Tekstur

Produk kulit risoles singkong segar dilihat dari aspek tektur sebanyak 2 orang
panelis ahli (40%) menyatakan bertekstur sangat lembut dan sebanyak sebanyak 3
orang panelis ahli (60%) menyatakan bertekstur lembut. Untuk produk kulit risoles
beku sebanyak sebanyak 2 orang panelis ahli (40%) menyatakan bertekstrur sangat
lembut, Untuk produk kulit risoles beku sebanyak sebanyak 2 orang panelis ahli
(40%) menyatakan bertekstur lembut dan Untuk produk kulit risoles beku sebanyak

sebanyak 1 orang panelis ahli (20%) menyatakan bertekstur tidak lembut.
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LAMPIRAN 3
Hasil Validasi Dosen Ahli Pada Aspek Warna, Rasa, Aroma dan Tekstur

1. Aspek Warna
Tabel Hasil Pada Aspek Rasa Kulit Risoles Singkong Segar dan Kulit Risoles
Beku

Aspek Warna
Skala Penilaian Segar Beku

n % n %

Kuning Muda 1 20 2 40
Kuning 1 20 0 0
Agak Kuning 1 20 0 0
Putih Kekuningan 2 40 3 60
Putih 0 0 0 0
Jumlah (N) 5 100 5 100

Mean 34 3,4

Keterangan: n= jumlah panelis, %= jumlah panelis dalam persen

Berdasarkan hasil validasi 5 dosen ahli, mean diperoleh nilai rata-rata 3,4
artinya warna untuk kulit risoles segar dan beku menunjukkan warna putih
kekuningan.

2. Aspek Rasa
Tabel Hasil Pada Aspek Rasa Kulit Risoles Singkong Segar dan Kulit Risoles
Beku

Aspek Rasa
Skala Penilaian
Segar Beku
n % n %
Gurih sangat terasa singkong 0 0 0 0
Gurih terasa singkong 2 40 2 40
Gurih agak terasa singkong 1 20 2 40
Gurih tidak terasa singkong 2 40 1 20
Gurih sangat tidak terasa 0 0 0 0
singkong
Jumlah (N) 5 100 5 100

Mean 4.0 4,2
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Keterangan: n= jumlah panelis, %= jumlah panelis dalam persen

Berdasarkan hasil validasi 5 panelis dosen ahli, mean diperoleh nilai 3,4
artinya untuk rasa kulit risoles segar menunjukkan gurih terasa singkong. Sedangkan
kulit risoles beku diperoleh nilai 4,2 artinya kulit risoles gurih terasa singkong.

3. Aspek Aroma
Tabel Hasil Validasi Pada Aspek Aroma Kulit Risoles Singkong Segar dan Kulit

Risoles Beku
Aspek Aroma
Skala Penilaian Segar Beku
n % n %

Sangat Beraroma Singkong 1 20 0 0
Beraroma Singkong 2 40 2 40
Agak Beraroma Singkong 1 20 3 60
Tidak Beraroma Singkong 1 20 0 0
Sangat Tidak Beraroma 0 0 0 0
Singkong

Jumlah (N) 5 100 5 100

Mean 3,8 4,4

Keterangan: n= jumlah panelis, %= jumlah panelis dalam persen

Berdasarkan hasil validasi 5 panelis dosen ahli, mean diperoleh nilai 3,8 untuk
aspek aroma kulit risoles singkong segar menunjukkan tidak beraroma singkong
mendekati agak beraroma singkong. sedangkan untuk perlakukan kulit risoles beku

memiliki nilai rata-rata sebesar 4,4 yang artinya kulit risoles agak beraroma singkong.
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4. Aspek Tekstur
Tabel Hasil Validasi Pada Aspek Tekstur Kulit Risoles Singkong Segar dan
Kulit Risoles Beku

Aspek Tekstur
Skala Penilaian Segar Beku

n % n %

Sangat Lembut 2 40 2 40
Lembut 3 60 2 40
Agak Lembut 0 0 0 0
Tidak Lembut 0 0 1 20

Sangat Tidak Lembut 0 0 0 0
Jumlah (N) 5 100 5 100

Mean 4,4 4,0

Keterangan: n= jumlah panelis, %= jumlah panelis dalam persen

Berdasarkan hasil validasi 5 panelis dosen ahli, mean diperoleh nilai 4,4
artinya tekstur kulit risoles segar memiliki tekstur yang lembut mendekati sangat
lembut, sedangkan pada kulit risoles beku memiliki nilai rata-rata 4,0 menunjukkan

tekstur lembut.
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LAMPIRAN 4

Instrument Penilaian Duo Trio

Nama Produk . Kulit Risoles Singkong
Nama Panelis
Tanggal Penelitian :

Berikut disediakan 3 sampel kulit risoles singkong, 1 sampel diberikan di
awal sebagai contoh baku dan 2 sampel lain yang diberikan berikutnya.

Mohon kesediaan saudara/i untuk memberikan penilaian pada masing-masing
sampel (372) dan (721) berikan tanda (1) untuk produk yang anda nilai berbeda
dengan pembanding awal, dan tanda (0) pada produk yang sama dengan pembanding
awal. Dengan kriteria penilaian sebagai berikut :

Kriteria
Kode Warna Rasa Aroma Tekstur
372
721

Jakarta,

Panelis



LAMPIRAN 5

Tabel Hasil Data Panelis Duo Trio

Panelis Warna Rasa Aroma Tekstur
Segar | Beku | Segar Beku | Segar | Beku | Segar | Beku

P1 1 0 1 0 1 0 1 0
P2 1 0 1 0 1 0 1 0
P3 1 0 1 0 1 0 1 0
P4 1 0 1 0 1 0 1 0
P5 0 0 1 0 1 0 1 0
P6 1 0 1 0 1 0 1 0
P7 1 0 1 0 1 0 1 0
P8 1 0 1 0 0 0 1 0
P9 0 0 0 0 0 1 1 0
P10 1 0 1 0 1 0 1 0
P11 1 0 1 0 1 0 1 0
P12 0 0 0 1 0 0 1 0
P13 0 0 1 0 0 0 1 0
P14 0 1 0 1 1 0 1 0
P15 1 0 1 0 1 0 1 0
P16 0 1 1 0 1 0 1 0
P17 0 1 0 1 1 0 0 1
P18 1 0 0 1 1 0 0 1
P19 0 0 1 0 1 1 1 0
P20 1 0 1 0 1 0 1 0
P21 1 0 1 0 1 0 1 0
P22 1 0 0 1 0 1 0 1
P23 0 0 0 1 0 1 0 1
P24 0 0 0 1 0 1 0 1
P25 0 1 0 1 0 1 1 0
Jumlah 14 4 16 8 17 6 20 5
Mean 0,56 0,16 0,64 0,32 0,68 | 0,24 0,8 0,2
Keterangan :

0 = Tidak Berbeda

1= Berbeda




LAMPIRAN 6

Tabel Hasil Data Kualitas

Panelis Warna Rasa Aroma Tekstur
Segar | Beku | Segar Beku | Segar | Beku | Segar | Beku

P1 3 5 4 5 4 5 5 4
P2 2 5 4 5 5 4 4 4
P3 3 5 4 5 4 5 4 3
P4 5 3 4 5 3 5 4 3
P5 5 3 5 5 5 5 4 4
P6 3 3 3 3 5 2 2 4
P7 3 3 3 3 5 2 2 4
P8 3 3 3 3 5 2 2 4
P9 3 3 4 4 4 4 5 4
P10 3 3 4 4 5 5 2 3
P11 1 3 4 5 5 5 4 4
P12 3 3 4 4 5 2 4 3
P13 3 3 4 5 5 5 2 4
P14 2 3 5 4 5 5 4 4
P15 5 3 4 2 5 5 4 4
P16 3 3 3 5 5 4 4 4
P17 3 5 4 4 4 5 4 3
P18 3 5 4 5 4 5 3 4
P19 3 3 2 5 2 5 4 5
P20 5 4 4 5 5 5 4 5
P21 3 4 5 5 5 5 4 4
P22 33 3 5 5 4 4 4 3
P23 5 5 5 2 2 5 4 4
P24 3 2 5 5 4 5 3 4
P25 4 4 5 5 5 5 4 4
Jumlah 81 91 101 108 110 109 90 96
Mean 3,24 3,64 4,04 4,32 4.4 4,36 3,6 3,84




LAMPIRAN 7

Tabel Harga-Harga X dalam Test Binomial

66



LAMPIRAN 8
Tabel Beda Nyata Duo Trio
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LAMPIRAN GAMBAR

Panelis

Kulit risoles singkong segar kulit risoles singkong beku

Air Blast Freezer Risoles
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