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Lampiran 1. Lembar Uji Validitas Produk  

Lembar Penilaian Uji Validasi Topping Pizza Frozen 

 

Jenis Produk : Topping Pizza Frozen  

Nama Panelis : 

Hari/Tanggal : 

 

Saya memohon kesediaan Ibu/Bapak Dosen Ahli untuk memberikan 

penilaian pada penelitian [“PENGARUH IKAN TONGKOL BUMBU 

NUSANTARA (BALADO, RICA-RICA, RENDANG) PADA PEMBUATAN 

TOPPING PIZZA FROZEN TERHADAP DAYA TERIMA KONSUMEN”], 

untuk setiap sampel penelitian dengan kode 537, 367, dan 925. 

 

Aspek 

Penilaian 
Skala Penilaian 

Kode Sampel 
Komentar 

537 367 925 

Rasa Pedas gurih sangat terasa bumbu       

  

Pedas gurih terasa bumbu       

Pedas gurih kurang terasa bumbu       

Pedas gurih tidak terasa bumbu       

Pedas gurih sangat tidak terasa 

bumbu 
      

Warna Merah tua        

 

Merah cerah       

Merah        

Merah muda       

Merah pucat       

Aroma Aroma bumbu sangat kuat       

  

Aroma bumbu kuat       

Aroma bumbu kurang kuat       

Aroma bumbu tidak kuat       

Aroma bumbu sangat tidak kuat       

Tekstur Lembab       

  

Agak lembab       

Agak kering       

Kering       

Sangat kering       

Berdasarkan hasil pengujian di atas, Ibu/Bapak menilai sampel kode . . . 

merupakan produk yang terbaik. 

Jakarta,  April 2014 

           

 

         Dosen Ahli 

Saran : 
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Lampiran 2.  Hasil Uji Daya Terima Terhadap Rasa Topping Ikan 

Tongkol 

TABEL HASIL PENILAIAN UJI DAYA TERIMA TOPPING IKAN 

TONGKOL BUMBU NUSANTARA 

ASPEK RASA 

Panelis 
X RJ Ʃ(x-x)² 

Rendang Rica Balado Rendang Rica Balado Rendang Rica Balado 

1 5 3 4 3 1 2 0,360 1,210 0,071 

2 4 4 4 2 2 2 0,160 0,010 0,073 

3 5 4 4 3 1,5 1,5 0,360 0,010 0,073 

4 4 4 4 2 2 2 0,160 0,010 0,073 

5 5 4 5 2,5 1 2,5 0,360 0,010 1,613 

6 4 4 5 1,5 1,5 3 0,160 0,010 1,613 

7 3 4 5 1 2 3 1,960 0,010 1,613 

8 5 4 4 1,5 1,5 3 0,360 0,010 0,073 

9 5 5 3 2,5 2,5 1 0,360 0,810 0,533 

10 5 5 3 2,5 2,5 1 0,360 0,810 0,533 

11 5 4 3 3 2 1 0,360 0,010 0,533 

12 5 4 4 3 1,5 1,5 0,360 0,010 0,073 

13 5 4 4 3 1,5 1,5 0,360 0,010 0,073 

14 5 4 4 3 1,5 1,5 0,360 0,010 0,073 

15 5 4 3 3 2 1 0,360 0,010 0,533 

16 5 3 3 3 1,5 1,5 0,360 1,210 0,533 

17 4 4 3 2,5 2,5 1 0,160 0,010 0,533 

18 4 5 3 2 3 1 0,160 0,810 0,533 

19 4 4 3 2,5 2,5 1 0,160 0,010 0,533 

20 3 4 4 1 2,5 2,5 1,960 0,010 0,073 

21 5 4 4 3 1,5 1,5 0,360 0,010 0,073 

22 5 4 5 2,5 1 2,5 0,360 0,010 1,613 

23 3 4 3 1,5 3 1,5 1,960 0,010 0,533 

24 4 5 3 2 3 1 0,160 0,810 0,533 

25 4 4 3 2,5 2,5 1 0,160 0,010 0,533 

26 3 3 4 1,5 1,5 3 1,960 1,210 0,073 

27 4 4 3 2,5 2,5 1 0,160 0,010 0,533 

28 5 5 4 2,5 2,5 1 0,360 0,810 0,073 

29 4 5 4 3 1,5 1,5 0,160 0,810 0,073 

30 5 4 4 3 1,5 1,5 0,360 0,010 0,073 

Ʃ 132 123 112 71,5 58,5 50 15,200 8,700 13,865 

Mean 4,4 4,1 3,733 

Median 5 4 4 

Modus 5 4 4 
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Lampiran 3.  Hasil Uji Daya Terima Terhadap Warna Topping Ikan 

Tongkol 

TABEL HASIL PENILAIAN UJI DAYA TERIMA TOPPING IKAN 

TONGKOL BUMBU NUSANTARA 

ASPEK WARNA 

Panelis 
X RJ Ʃ(x-x)² 

Rendang Rica Balado Rendang Rica Balado Rendang Rica Balado 

1 4 4 3 2,5 2,5 1 0,000 0,029 1,769 

2 4 3 3 3 1,5 1,5 0,000 1,369 1,769 

3 5 4 4 3 1,5 1,5 1,000 0,029 0,109 

4 4 3 4 2,5 1 2,5 0,000 1,369 0,109 

5 4 4 5 1,5 1,5 3 0,000 0,029 0,449 

6 4 4 4 2 2 2 0,000 0,029 0,109 

7 2 4 5 1 2 3 4,000 0,029 0,449 

8 5 4 3 3 2 1 1,000 0,029 1,769 

9 3 4 5 1 2 3 1,000 0,029 0,449 

10 5 4 4 3 1,5 1,5 1,000 0,029 0,109 

11 5 3 4 3 1 2 1,000 1,369 0,109 

12 5 4 4 3 1,5 1,5 1,000 0,029 0,109 

13 4 4 4 2 2 2 0,000 0,029 0,109 

14 4 5 5 1 2,5 2,5 0,000 0,689 0,449 

15 4 5 5 1 2,5 2,5 0,000 0,689 0,449 

16 4 5 5 1 2,5 2,5 0,000 0,689 0,449 

17 4 5 4 1,5 3 1,5 0,000 0,689 0,109 

18 5 4 4 3 1,5 1,5 1,000 0,029 0,109 

19 4 5 5 1 2,5 2,5 0,000 0,689 0,449 

20 3 4 4 1 2,5 2,5 1,000 0,029 0,109 

21 3 5 5 1 2,5 2,5 1,000 0,689 0,449 

22 4 3 4 2,5 1 2,5 0,000 1,369 0,109 

23 3 4 4 1 2,5 2,5 1,000 0,029 0,109 

24 3 5 5 1 2,5 2,5 1,000 0,689 0,449 

25 5 4 5 2,5 1 2,5 1,000 0,029 0,449 

26 4 5 5 1 2,5 2,5 0,000 0,689 0,449 

27 4 4 5 1,5 1,5 3 0,000 0,029 0,449 

28 3 4 5 1 2 3 1,000 0,029 0,449 

29 4 5 4 1,5 3 1,5 0,000 0,689 0,109 

30 5 4 4 3 1,5 1,5 1,000 0,029 0,109 

Ʃ 120 125 130 56 59 65 18,000 12,167 12,667 

Mean 4 4,167 4,333 

Median 4 4 4 

Modus 4 4 4 
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Lampiran 4.  Hasil Uji Daya Terima Terhadap Aroma Topping Ikan 

Tongkol 

TABEL HASIL PENILAIAN UJI DAYA TERIMA TOPPING IKAN 

TONGKOL BUMBU NUSANTARA 

ASPEK AROMA 

Panelis 
X RJ Ʃ(x-x)² 

Rendang Rica Balado Rendang Rica Balado Rendang Rica Balado 

1 5 4 4 3 1,5 1,5 0,160 0,005 0,029 

2 4 4 4 2 2 2 0,360 0,005 0,029 

3 5 3 4 3 1 2 0,160 0,865 0,029 

4 3 3 4 1,5 1,5 3 2,560 0,865 0,029 

5 5 3 4 3 1 2 0,160 0,865 0,029 

6 4 4 4 2 2 2 0,360 0,005 0,029 

7 3 4 3 1,5 3 1,5 2,560 0,005 0,689 

8 5 4 4 3 1,5 1,5 0,160 0,005 0,029 

9 4 4 5 1,5 1,5 3 0,360 0,005 1,369 

10 5 3 3 3 1,5 1,5 0,160 0,865 0,689 

11 4 4 4 2 2 2 0,360 0,005 0,029 

12 4 4 4 2 2 2 0,360 0,005 0,029 

13 5 4 3 3 2 1 0,160 0,005 0,689 

14 5 4 4 3 1,5 1,5 0,160 0,005 0,029 

15 4 4 4 2 2 2 0,360 0,005 0,029 

16 5 4 4 3 1,5 1,5 0,160 0,005 0,029 

17 5 4 3 3 2 1 0,160 0,005 0,689 

18 4 4 5 1,5 1,5 3 0,360 0,005 1,369 

19 5 3 3 3 1,5 1,5 0,160 0,865 0,689 

20 5 4 3 3 2 1 0,160 0,005 0,689 

21 5 4 4 3 1,5 1,5 0,160 0,005 0,029 

22 5 4 3 3 2 1 0,160 0,005 0,689 

23 5 4 4 3 1,5 1,5 0,160 0,005 0,029 

24 5 4 4 3 1,5 1,5 0,160 0,005 0,029 

25 5 4 3 3 2 1 0,160 0,005 0,689 

26 5 5 4 2,5 2,5 1 0,160 1,145 0,029 

27 4 4 4 2 2 2 0,360 0,005 0,029 

28 5 4 4 3 1,5 1,5 0,160 0,005 0,029 

29 5 5 5 2 2 2 0,160 1,145 1,369 

30 5 5 4 2,5 2,5 1 0,160 1,145 0,029 

Ʃ 138 118 115 76 53,5 50,5 11,200 7,867 10,167 

Mean 4,6 3,933 3,833 

Median 5 4 4 

Modus 5 4 4 
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Lampiran 5.  Hasil Uji Daya Terima Terhadap Tekstur Topping Ikan 

Tongkol 

TABEL HASIL PENILAIAN UJI DAYA TERIMA TOPPING IKAN 

TONGKOL BUMBU NUSANTARA 

ASPEK TEKSTUR 

Panelis 
X RJ Ʃ(x-x)² 

Rendang Rica Balado Rendang Rica Balado Rendang Rica Balado 

1 4 4 3 2,5 2,5 1 0,000 0,029 1,769 

2 4 3 3 3 1,5 1,5 0,000 1,369 1,769 

3 5 4 4 3 1,5 1,5 1,000 0,029 0,109 

4 4 3 4 2,5 1 2,5 0,000 1,369 0,109 

5 4 4 5 1,5 1,5 3 0,000 0,029 0,449 

6 4 4 4 2 2 2 0,000 0,029 0,109 

7 2 4 5 1 2 3 4,000 0,029 0,449 

8 5 4 3 3 2 1 1,000 0,029 1,769 

9 3 4 5 1 2 3 1,000 0,029 0,449 

10 5 4 4 3 1,5 1,5 1,000 0,029 0,109 

11 5 3 4 3 1 2 1,000 1,369 0,109 

12 5 4 4 3 1,5 1,5 1,000 0,029 0,109 

13 4 4 4 2 2 2 0,000 0,029 0,109 

14 4 5 5 1 2,5 2,5 0,000 0,689 0,449 

15 4 5 5 1 2,5 2,5 0,000 0,689 0,449 

16 4 5 5 1 2,5 2,5 0,000 0,689 0,449 

17 4 5 4 1,5 3 1,5 0,000 0,689 0,109 

18 5 4 4 3 1,5 1,5 1,000 0,029 0,109 

19 4 5 5 1 2,5 2,5 0,000 0,689 0,449 

20 3 4 4 1 2,5 2,5 1,000 0,029 0,109 

21 3 5 5 1 2,5 2,5 1,000 0,689 0,449 

22 4 3 4 2,5 1 2,5 0,000 1,369 0,109 

23 3 4 4 1 2,5 2,5 1,000 0,029 0,109 

24 3 5 5 1 2,5 2,5 1,000 0,689 0,449 

25 5 4 5 2,5 1 2,5 1,000 0,029 0,449 

26 4 5 5 1 2,5 2,5 0,000 0,689 0,449 

27 4 4 5 1,5 1,5 3 0,000 0,029 0,449 

28 3 4 5 1 2 3 1,000 0,029 0,449 

29 4 5 4 1,5 3 1,5 0,000 0,689 0,109 

30 5 4 4 3 1,5 1,5 1,000 0,029 0,109 

Ʃ 120 125 130 56 59 65 18,000 12,167 12,667 

Mean 4 4,1667 4,3333 

Median 4 4 4 

Modus 4 4 4 
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Lampiran 6.  Hasil Perhitungan Daya Terima Aspek Rasa Secara 

Keseluruhan 

Uji Friedmen dengan jumlah panelis (N) 30 orang, K = 3, df = 2 pada taraf 

signifikan α = 0,05 

 = 
 

Keteranagan : 

N = 30 

K = 3 

 

 

 

Df = K – 1 = 3 -1 = 2 

 

Dengan α = 0.05 dan df=2, didapatkan . Jadi tolak H0 apabila X² > 

5,991. 

 

=  

 

 

 

 

 

Kesimpulan X
2
 > 5,99, maka H0 ditolak. Artinya terdapat perbedaan terhadap 

daya terima konsumen terhadap topping pizzaikan tongkol bumbu nusantara pada 

aspek rasa. 
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Uji Tukey’s 

Karena terdapat perbedaan pada aspek rasa Topping pizza ikan tongkol bumbu 

nusantara, maka perlu dilanjutkan dengan analisis uji Tukey’s untuk mengetahui 

pengaruh bumbu rendang, rica-rica dan balado guna mengetahui perlakuan yang 

terbaik diantara ketiga formulasi. 

2
 Untuk A, B dan C = 15,2 + 8,7 + 13,87 

    = 37,77 

Variasi Total =  

  =   =  

  = 0,4341....  0,43 

Tabel Tukey’s (QTabel) 

QTabel = Q (0,05) (3) (30) = 3,49 

Vt = Qt  

 = 3,49 x  

 = 0,42 

Perbandingan ganda pasangan 

| A – B | = | 4,4 – 4,1 | = 0,3 < 0,42 = Tidak Berbeda Nyata 

| A – C | = | 4,4 – 3,7 | = 0,7 > 0,42 = Berbeda Nyata 

| B – C | = | 4,1 – 3,7 | = 0,4 < 0,42 = Tidak Berbeda Nyata 

Ket: 

A = Topping pizza bumbu rendang 

B = Topping pizza bumbu rica-rica 

C = Topping pizza bumbu Balado 

Pembahasan : 

Dengan demikian hal ini menunjukkan berdasarkan aspek rasa bahwa nilai A 

yaitu topping pizza bumbu rendang merupakan produk yang paling disukai 

berdasarkan aspek rasa.  
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Lampiran 7.  Hasil Perhitungan Daya Terima Aspek Warna  Secara 

Keseluruhan 

Uji Friedmen dengan jumlah panelis (N) 30 orang, K = 3, df = 2 pada taraf 

signifikan α = 0,05 

 

 = 
 

Keteranagan : 

N = 30 

K = 3 

 

 

Df = K – 1 = 3 -1 = 2 

Dengan α = 0.05 dan df=2, didapatkan . Jadi tolak H0 apabila X² > 

5,991. 

 

=  

 

 

 

 

 

Kesimpulan X
2
 < 5,99, maka H0 diterima. Artinya tidak terdapat perbedaan 

terhadap daya terima topping pizza pada aspek warna bumbu rendang, rica-rica 

dan balado. 
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Lampiran 8.  Hasil Perhitungan Daya Terima Aspek Aroma  Secara 

Keseluruhan 

Uji Friedmen dengan jumlah panelis (N) 30 orang, K = 3, df = 2 pada taraf 

signifikan α = 0,05 

 = 
 

Keteranagan : 

N = 30 

K = 3 

 

 

 

Df = K – 1 = 3 -1 = 2 

Dengan α = 0.05 dan df=2, didapatkan . Jadi tolak H0 apabila X² > 

5,991. 

 

=  

 

 

 

 

 

 

Kesimpulan X
2
 > 5,99, maka H0 ditolak. Artinya terdapat perbedaan terhadap 

daya terima konsumen terhadap topping pizza ikan tongkol bumbu nusantara pada 

aspek aroma. 
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Uji Tukey’s 

Karena terdapat perbedaan pada aspek rasa Topping pizza ikan tongkol bumbu 

nusantara, maka perlu dilanjutkan dengan analisis uji Tukey’s untuk mengetahui 

pengaruh bumbu rendang, rica-rica dan balado guna mengetahui perlakuan yang 

terbaik diantara ketiga formulasi. 

 

2
 Untuk A, B dan C = 11,2 + 7,87 + 10,17 

    = 29,23 

Variasi Total =  

  =   =  

  = 0,3359....  0,34 

Tabel Tukey’s (QTabel) 

QTabel = Q (0,05) (3) (30) = 3,49 

Vt = Qt  

 = 3,49 x  

 = 0,37 

Perbandingan ganda pasangan 

 

| A – B | = | 4,6 – 3,9 | = 0,7 > 0,37 = Berbeda Nyata 

| A – C | = | 4,6 – 3,8 | = 0,8 > 0,37 = Berbeda Nyata 

| B – C | = | 3,9 – 3,8 | = 0,1 < 0,37 = Tidak Berbeda Nyata 

 

Ket: 

A = Topping pizza bumbu rendang 

B = Topping pizza bumbu rica-rica 

C = Topping pizza bumbu Balado 
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Pembahasan : 

Dengan demikian hal ini menunjukkan berdasarkan aspek aroma bahwa nilai A 

yaitu topping pizza bumbu rendang merupakan produk yang paling disukai 

berdasarkan aspek aroma.  
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Lampiran 9.  Hasil Perhitungan Daya Terima Aspek Tekstur  Secara 

Keseluruhan 

Uji Friedmen dengan jumlah panelis (N) 30 orang, K = 3, df = 2 pada taraf 

signifikan α = 0,05 

 = 
 

Keteranagan : 

N = 30 

K = 3 

 

 

Df = K – 1 = 3 -1 = 2 

 

Dengan α = 0.05 dan df=2, didapatkan . Jadi tolak H0 apabila X² > 

5,991. 

=  

 

 

 

 

 

Kesimpulan X
2
 < 5,99, maka H0 diterima. Artinya tidak terdapat 

perbedaan terhadap daya terima topping pizza pada aspek tekstur bumbu 

rendang, rica-rica dan balado. 
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Lampiran 10 Daftar Chi Kuadrat 
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Lampiran 11 Tabel Tukey’s 
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Lampiran 12. Dokumentasi Pembuatan Bumbu Topping 
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Lampiran 13. Gambar Pizza Topping Ikan Tongkol Bumbu Nusantara 
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Lampiran 14. Daftar Riwayat Hidup 

 

DAFTAR RIWAYAT HIDUP 
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II. RIWAYAT PENDIDIKAN  

 

 2010 - 2015 :  Universitas Negeri Jakarta 

 2007 - 2010 : SMK Negeri 38 Jakarta 

 2004 - 2007 : SMP Negeri130 Jakarta 

 1998 - 2004 : SD Negeri 01 Petamburan 

III. PENGALAMAN ORGANISASI  

 
 2011 – 2012 : Kadept. Dana dan Usaha – BEM Jurusan IKK UNJ 
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