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LAMPIRAN 

Lampiran 1 

Tabel Hasil Perhitungan Ranking Aspek Warna Mie Instan Labu Kuning Udang 

Ronggeng 

P Pemanggangan Urutan R P Penggorengan  Urutan R 

1 4 1 12 1 4 8 12 

2 4 2 12 2 4 9 12 

3 4 3 12 3 4 10 12 

4 5 24 32 4 5 37 32 

5 5 25 32 5 4 11 12 

6 5 26 32 6 4 12 12 

7 5 27 32 7 4 13 12 

8 5 28 32 8 4 14 12 

9 4 4 12 9 5 38 32 

10 5 29 32 10 5 39 32 

11 4 5 12 11 4 15 12 

12 4 6 12 12 4 16 12 

13 5 30 32 13 4 17 12 

14 5 31 32 14 4 18 12 

15 5 32 32 15 4 19 12 

16 5 33 32 16 4 20 12 

17 5 34 32 17 4 21 12 

18 5 35 32 18 5 40 32 

19 4 7 12 19 4 22 12 

20 5 36 32 20 4 23 12 

Σ 93  500  84  320 

Mean 4,65    4,20   
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 = 

  

     
 = 2,43  

 Z Tabel = 1,96,  Z Hitung = 2,43  

1,96 <  2,43 

Kesimpulan : Terima H1 yang artinya terdapat perbedaan yang signifikan mie 

instan labu kuning udang ronggeng dengan teknik pengeringan yang berbeda pada 

aspek warna. 
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Lampiran 2 

Tabel Hasil Perhitungan Ranking Aspek Rasa Mie Instan Labu Kuning Udang 

Ronggeng 

P Pemanggangan Urutan R P Penggorengan  Urutan R 

1 5 9 24,5 1 5 27 24,5 

2 5 10 24,5 2 5 28 24,5 

3 5 11 24,5 3 3 3 4,5 

4 3 1 4,5 4 5 29 24,5 

5 3 2 4,5 5 5 30 24,5 

6 5 12 24,5 6 3 4 4,5 

7 5 13 24,5 7 5 31 24,5 

8 5 14 24,5 8 5 32 24,5 

9 5 15 24,5 9 3 5 4,5 

10 5 16 24,5 10 5 33 24,5 

11 5 17 24,5 11 5 34 24,5 

12 5 18 24,5 12 5 35 24,5 

13 5 19 24,5 13 5 36 24,5 

14 5 20 24,5 14 5 37 24,5 

15 5 21 24,5 15 5 38 24,5 

16 5 22 24,5 16 5 39 24,5 

17 5 23 24,5 17 3 6 4,5 

18 5 24 24,5 18 3 7 4,5 

19 5 25 24,5 19 5 40 24,5 

20 5 26 24,5 20 3 8 4,5 

Σ 96  450  88  370 

Mean 4,80    4,40   

 

µu = 
    

 
 = 

     

 
 = 200 

σu   
√             

  
  

√              

  
  

√     

  
 = √         =  36,96 
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= 400 + 
   

 
       

= 400 + 210 – 450 

=160 

    =     -u1 = 20.20 – 160 =  240 

Z = 
       

  
  = 

       

     
 = 

  

     
 = 1,08 

 

Z Tabel = 1,96 

Z Hitung = 1,08 

1,96  > 1,08 

Kesimpulan : Terima H0 yang artinya tidak  terdapat perbedaan yang signifikan 

mie instan labu kuning udang ronggeng dengan teknik pengeringan yang berbeda 

pada aspek rasa. 
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Lampiran 3 

Tabel Hasil Perhitungan Ranking Aspek Aroma Mie Instan Labu Kuning Udang 

Ronggeng 

P Pemanggangan Urutan R P Penggorengan  Urutan R 

1 4 3 12,5 1 5 36 31,5 

2 4 4 12,5 2 4 8 12,5 

3 4 5 12,5 3 4 9 12,5 

4 2 1 1,5 4 5 37 31,5 

5 2 2 1,5 5 5 38 31,5 

6 4 6 12,5 6 4 10 12,5 

7 5 23 31,5 7 4 11 12,5 

8 5 24 31,5 8 4 12 12,5 

9 5 25 31,5 9 4 13 12,5 

10 5 26 31,5 10 4 14 12,5 

11 5 27 31,5 11 4 15 12,5 

12 5 28 31,5 12 4 16 12,5 

13 5 29 31,5 13 4 17 12,5 

14 5 30 31,5 14 4 18 12,5 

15 5 31 31,5 15 4 19 12,5 

16 5 32 31,5 16 4 20 12,5 

17 5 33 31,5 17 5 39 31,5 

18 5 34 31,5 18 4 21 12,5 

19 5 35 31,5 19 5 40 31,5 

20 4 7 12,5 20 4 22 4,5 

Σ 89  475  85  345 

Mean 4,45    4,25   

 

µu = 
    

 
 = 

     

 
 = 200 

σu   
√             

  
  

√              

  
  

√     

  
 = √         =  36,96 

    =       
        

 
     

=         
        

 
      

= 400 + 
   

 
       

= 400 + 210 – 475 

=135 

    =     -u1 = 20.20 – 135=  265 

Z = 
       

  
  = 

       

     
 = 

  

     
 = 1,75 

 

Z Tabel = 1,96 

Z Hitung = 1,75 

1,96 > 1,75 

Kesimpulan : Terima H0 yang artinya tidak  terdapat perbedaan yang signifikan 

mie instan labu kuning udang ronggeng dengan teknik pengeringan yang berbeda 

pada aspek aroma. 
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Lampiran 4 

Tabel Hasil Perhitungan Ranking Aspek Tekstur (Kering) Mie Instan Labu 

Kuning Udang Ronggeng 

P Pemanggangan Urutan R P Penggorengan  Urutan R 

1 5 5 22,5 1 5 24 22,5 

2 5 6 22,5 2 3 2 2,5 

3 5 7 22,5 3 5 25 22,5 

4 5 8 22,5 4 3 3 2,5 

5 5 9 22,5 5 3 4 2,5 

6 5 10 22,5 6 5 26 22,5 

7 5 11 22,5 7 5 27 22,5 

8 5 12 22,5 8 5 28 22,5 

9 5 13 22,5 9 5 29 22,5 

10 5 14 22,5 10 5 30 22,5 

11 5 15 22,5 11 5 31 22,5 

12 5 16 22,5 12 5 32 22,5 

13 5 17 22,5 13 5 33 22,5 

14 5 18 22,5 14 5 34 22,5 

15 3 1 2,5 15 5 35 22,5 

16 5 19 22,5 16 5 36 22,5 

17 5 20 22,5 17 5 37 22,5 

18 5 21 22,5 18 5 38 22,5 

19 5 22 22,5 19 5 39 22,5 

20 5 23 22,5 20 5 40 22,5 

Σ 98  430  94  390 

Mean 4,90    4,70   

 

µu = 
    

 
 = 

     

 
 = 200 

σu   
√             

  
  

√              

  
  

√     

  
 = √         =  36,96 

    =       
        

 
     

=         
        

 
      

= 400 + 
   

 
       

= 400 + 210 – 430 

=180 

    =     -u1 = 20.20 – 180=  220 

Z = 
       

  
  = 

       

     
 = 

  

     
 = 0,54 

 

Z Tabel = 1,96 

Z Hitung = 0,54 

1,96 > 0,54 

Kesimpulan : Terima H0 yang artinya tidak  terdapat perbedaan yang signifikan 

mie instan labu kuning udang ronggeng dengan teknik pengeringan yang berbeda 

pada aspek tekstur (kering). 
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Lampiran 5 

Tabel Hasil Perhitungan Ranking Aspek Tekstur (Basah) Mie Instan Labu Kuning 

Udang Ronggeng 

P Pemanggangan Urutan R P Penggorengan  Urutan R 

1 4 1 11 1 4 6 11 

2 5 22 31 2 4 7 11 

3 5 23 31 3 4 8 11 

4 5 24 31 4 5 37 31 

5 5 25 31 5 5 38 31 

6 4 2 11 6 4 9 11 

7 5 26 31 7 4 10 11 

8 4 3 11 8 4 11 11 

9 4 4 11 9 4 12 11 

10 5 27 31 10 4 13 11 

11 4 5 11 11 4 14 11 

12 5 28 31 12 4 15 11 

13 5 29 31 13 4 16 11 

14 5 30 31 14 4 17 11 

15 5 31 31 15 4 18 11 

16 5 32 31 16 4 19 11 

17 5 33 31 17 4 20 11 

18 5 34 31 18 5 39 31 

19 5 35 31 19 4 21 11 

20 5 36 31 20 5 40 31 

Σ 96  520  84  300 

Mean 4,80    4,20   

 

µu = 
    

 
 = 

     

 
 = 200 

σu   
√             

  
  

√              

  
  

√     

  
 = √         =  36,96 

    =       
        

 
     

=         
        

 
      

= 400 + 
   

 
       

= 400 + 210 – 520 

= 90 

    =     -u1 = 20.20 – 90=  310 

Z = 
       

  
  = 

       

     
 = 

   

     
 = 2,97 

 

Z Tabel = 1,96 

Z Hitung = 2,97 

1,96 <  2,97 

Kesimpulan : Terima H1 yang artinya  terdapat perbedaan yang signifikan mie 

instan labu kuning udang ronggeng dengan teknik pengeringan yang berbeda pada 

aspek tekstur (basah). 
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Lampiran 6 

Tabel Z 
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Lampiran 7 

HASIL UJI VALIDITAS 

 

Hasil Uji Validitas Mie Instan Labu Kuning Udang Ronggeng dengan Teknik 

Pemanggangan 

No. 

panelis 

Aspek Penilaian  

Total 

Nilai 

Rata-

rata 

Warna Rasa Aroma Tekstur 

(Kering) 

Tekstur 

(Setelah 

Diseduh) 

1 3 5 2 2 4 16 3,20 

2 5 3 4 5 4 21 4,20 

3 5 5 5 3 5 23 4,60 

4 2 5 5 4 4 20 4 

5 

6 

3 

5 

3 

5 

2 

4 

5 

2 

3 

3 

16 

19 

3,20 

3,80 

Jumlah 23 26 22 21 23 
115 3,83 

Rata-rata 3,83 4,33 3,66 3,50 3,83 

 

 

 

Hasil Uji Validitas Mie Instan Labu Kuning Udang Ronggeng dengan Teknik 

Penggorengan 

No. 

panelis 

Aspek Penilaian  

Total 

Nilai 

Rata-

rata 

Warna Rasa Aroma Tekstur 

(Kering) 

Tekstur 

(Setelah 

Diseduh) 

1 3 5 2 5 4 19 3,80 

2 4 1 2 4 2 13 2,60 

3 4 5 5 3 5 22 4,40 

4 2 3 4 4 5 18 3,60 

5 

6 

4 

5 

3 

3 

2 

2 

5 

2 

4 

3 

18 

15 

3,60 

3,00 

Jumlah 22 20 17 23 23 
105 3,50 

Rata-rata 3,67 3,33 2,83 3,83 3,83 
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Lampiran 8 

Proses Pembuatan Mie Instan Labu Kuning Udang Ronggeng dengan 

Teknik Pemanggangan dan Penggorengan 

 

   

Mie Basah Labu Kuning Udang 

Ronggeng (Setelah Pengukusan) 

Penggorengan 

dengan Suhu 150℃ 

Selama 2 Menit  

Pemanggangan 

dengan Suhu 100℃ 

Selama 35 menit 

Mie Instan Labu Kuning Udang 

Ronggeng 

(Instant Fried Noodle) 

Mie Instan Labu Kuning 

Udang Ronggeng kering 

 (instant dried noodle) 

Setelah dilakukan penyeduhan 

selama 3 menit 

Setelah dilakukan penyeduhan 

selama 3 menit 


