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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis penggunaan jenis daun aromatik pada pembuatan 

cairan minuman cincau hijau terhadap daya terima konsumen. Penelitian ini dilakukan di 

Laboratorium Pengolahan Makanan, Program Studi Tata Boga, Fakultas Teknik, Universitas 

Negeri Jakarta. Waktu Penelitian dimulai pada Agustus 2016 – Febuari 2017. dengan 

menggunakan metode eksperimen. Penggunaan jenis daun aromatik yaitu daun jeruk, sereh, 

dan daun salam. Hasil uji validasi yang dilakukan oleh 5 dosen ahli, minuman cincau hijau 

dengan penggunaan jenis daun aromatik dinyatakan  sesuai dengan yang diharapkan dari segi 

warna, aroma, rasa, dan tekstur. Selanjutnya untuk menilai daya terima konsumen dilakukan 

uji organoleptik terhadap aspek warna, rasa dan aroma produk minuman cincau hijau kepada 

panelis agak terlatih yaitu mahasiswa Program Studi Tata Boga, Universitas Negeri Jakarta 

yang berjumlah 30 orang. Hasil uji Friedman menunjukan bahwa tidak terdapat pengaruh pada 

pada aspek warna dan aroma cairan minuman cincau hijau. Sedangkan uji Tuckey menunjukan 

bahwa terdapat pengaruh pada aspek rasa cairan minuman cincau hijau dengan penggunaan 

jenis daun aromatik yaitu daun jeruk, sereh, dan daun salam. Hasil menunjukkan bahwa 

minuman cincau hijau dengan penggunaan jenis daun aromatik sereh adalah formula yang 

paling direkomendasikan untuk diproduksi karena penggunaan sereh dapat dioptimalkan dan 

dapat diterima oleh konsumen dengan baik. 
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EFFECT OF THE USE OF THE TYPE AROMATIC LEAVES IN MANUFACTURE 

OF GREEN GRASS JELLY DRINK FLUIDS TO CONSUMER ACCEPTANCE 

Supervisor Alsuhendra and Ridawati 

 

GILANG PRAMANA 

 

ABSTRACT 

This study aimed to analyze the use of the type of aromatic leaves in the manufacture of green 

grass jelly drink fluids to consumer acceptance. This research was conducted at the Laboratory 

of Food Processing, Catering Studies Program, Faculty of Engineering, State University of 

Jakarta. Time study began in August 2016 - February 2017 by using the experimental method. 

The use of aromatic leaves are lime leaves, lemon grass and bay leaves. The results of the 

validation tests conducted by five expert lecturers, green grass jelly drink with the use of 

aromatic leaf type is declared as expected in terms of color, aroma, flavor, and texture. 

Furthermore, to assess consumer acceptance test conducted organoleptic aspects of color, taste 

and aroma of green grass jelly drink product to the somewhat trained panelists are students of 

Catering, State University of Jakarta, which numbered 30 people. Friedman test results show 

that there is no influence in the aspect of color and aroma. While Tuckey test showed that there 

are in the aspect of green grass jelly drink liquid flavor with the use of this type aromatic leaves 

are lime leaves, lemon grass and bay leaves. The results indicate that green grass jelly drink 

with the use of leaves are aromatic lemon grass is the most recommended formula to be 

produced due to the use of lemongrass can be optimized and can be accepted by consumers 

well. 

Keywords: Green Grass Jelly Drink, Type Aromatic Leaves, Lime Leaves, Lemongrass, 

and Bay Leaves, Consumers Acceptance 
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