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ABSTRAK 
 

Syafira Az Zahra, 1510519022, Pengembangan E-Modul Pembuatan Bedak Dingin 

Dengan Bahan Dasar Beras dan Ekstrak Singkong, Tugas Akhir: Program Studi D3 Tata 

Rias, Fakultas Teknik, Universitas Negeri Jakarta, 2022. 

Bedak dingin merupakan kosmetika perawatan kulit dari luar secara tradisional karena 

terbuat dari bahan alami yang telah digunakan secara turun-temurun oleh nenek moyang 

sehingga teruji khasiatnya. Dalam proses pembuatan bedak dingin terbagi dari berbagai 

macam bahan dasar, diantaranya beras dan singkong. Hal ini berkaitan dengan salah satu 

mata kuliah wajib pada Prodi D3 Tata Rias Universitas Negeri Jakarta.  Dalam 

pembelajarannya diperlukan media yang dapat menunjang pembelajaran jarak jauh sesuai 

dengan kemajuan era teknologi dan digital seperti e-modul. Dengan tujuan sebagai sumber 

belajar mahasiswa pada materi Bedak Dingin Dengan Bahan Dasar Beras dan Ekstrak 

Singkong. Penilaian e-modul terhadap bedak dingin ini dengan dilakukan uji kelayakan 

oleh 2 ahli, yaitu ahli materi dan ahli media dengan aspek sebagai berikut: aspek kelayakan 

isi, aspek kelayakan penyajian, aspek kelayakan kontekstual, aspek kelayakan grafik dan 

aspek kelayakan bahasa. Berdasarkan hasil yang diperoleh dari hasil penilaian para ahli 

materi 98% dan ahli media 95% dapat disimpulkan bahwa e-modul pembuatan bedak 

dingin dengan bahan dasar beras dan ekstrak singkong ini sangat layak untuk dijadikan 

media pembelajaran. 

Kata Kunci: Bedak Dingin, Beras, Ekstrak Singkong, E-Modul 
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ABSTRACT 
 

Syafira Az Zahra, 1510519022, Development of E-Module for Making Bedak Dingin with 

Rice And Cassava Extract, Final Project: D3 Cosmetology Study Program, Faculty of 

Engineering, Jakarta State University, 2022. 

Bedak dingin is a traditional external skin care cosmetic because it is made from natural 

ingredients that have been used for generations by ancestors so that it is tested for its 

efficacy. In the process of making bedak dingin, it is divided into various basic ingredients, 

including rice and cassava extract. This is related to one of the compulsory courses in the 

D3 Cosmetology Study Program, at Jakarta State University. In learning, media are 

needed that can support distance learning to the advancements of the technological and 

digital era such as e-modules. To be a source of learning for students on bedak dingin 

maskrial with basic ingredients of rice and cassava extract. The e-module assessment of 

cold powder is carried out by conducting feasibility tests by 2 experts, namely material 

experts and media experts with the following aspects: aspects of content feasibility, aspects 

of presentation feasibility, aspects of contextual feasibility, aspects of graphic feasibility, 

and aspects of language feasibility. Based on the results obtained from the assessment 

results of 98% material experts and 95% media experts, it can be concluded that this e-

module for making bedak dingin with rice and cassava extract is very worthy of being used 

as a learning media. 

Keywords: Bedak Dingin, Rice, Cassava Extract, E-Module 

 

 

 

 

 

 

 

 


