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ABSTRAK

MUHAMMAD ALIFIANO KASYFI, RANCANG BANGUN MESIN
PEMBUAT SELAI BUAH SEMI OTOMATIS SKALA RUMAH TANGGA
DENGAN MENGGUNAKAN PENGATUR SUHU DAN PENUANGAN
SECARA OTOMATIS BERBASIS ARDUINO UNO. Skripsi. Jakarta: Program
Studi S1 Pendidikan Teknik Elektro Fakultas Teknik Universitas Negeri Jakarta,
2022. Dosen Pembimbing: Mochamad Djaohar, ST, M.Sc. dan Ir. Drs. Parjiman,
M.T.

Penelelitian ini dilakukan dengan tujuan untuk membantu UMKM home industru
yang proses pembuatan selainya masih sangat manual, selain itu penelitian ini
bertujuan untuk mengetahui besaran daya yang dihasilkan oleh mesin selai buah
semi otomatis selama proses pembuatan selai buah stroberi. kemudian untuk
mengetahui waktu yang diperlukan oleh minyak dalam tabung mesin selai untuk
mencapai temperatur 80°C agar selai buah stroberi matang, serta mengetahui nilai
akurasi presisi dan error pada saat proses penuangan mesin selai semi otomatis.

Metode penelitian pada pengujian ini adalah rekayasa teknik, dengan pengujian
yang dilakukan pada penelitian ini yaitu pengujian hardware, pengujian akurasi
penuangan selai, dan pengujian panas yang dihasilkan oleh minyak dalam tabung
mesin pembuat selai.

Hasil dari penelitian ini adalah besaran daya untuk mesin selai selama proses
pembuatan selai stroberi di dapatkan hasil sebesar 2.997 Watt atau 2,997 kW.
Kemudian untuk minyak dalam tabung mesin selai akan mencapai temperatur 80°C
dengan memerlukan waktu selama 20 menit sampai selai matang. Kemudian untuk
nilai tingkat akurasi presisi penuangan menggunakan sensor load cell pada mesin
selai semi otomatis lebih tinggi dengan nilai mencapai 80% dengan error 20%.
Sedangkan mesin selai manual memiliki nilai akurasi presisi sebesar 0% dengan
error 100%.

Kata Kunci: Akurasi Penuangan, Mesin Selai, dan Load Cell
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ABSTRACT

MUHAMMAD ALIFIANO KASYFI, DESIGN AND CONSTRUCTION OF
HOUSEHOLD-SCALE AUTOMATIC JAM MAKING MACHINE USING
TEMPERATURE CONTROLLER AND AUTOMATIC POURING BASED
ON ARDUINO UNO. Thesis. Jakarta: S1 Electrical Engineering Education Study
Program, Faculty Of Engineering, Jakarta State University, 2022. Lecturer:
Mochamad Djaohar, ST, M.Sc and Ir. Drs. Parjiman, M.T.

This research was conducted with the aim of helping home industry SMEs whose
jam making process is still very manual, besides that this research aims to
determine the amount of power generated by a semi-automatic fruit jam machine
during the process of making strawberry fruit jam. then to find out the time needed
by the oil in the jam machine tube to reach a temperature of 80°C so that the
strawberry fruit jam is ripe, as well as knowing the value of precision and error
accuracy during the pouring process of the semi-automatic jam machine.

The research method in this test is engineering engineering, with the tests carried
out in this research namely hardware testing, testing the accuracy of pouring jam,
and testing the heat produced by oil in the tube of the jam making machine.

The result of this research is that the amount of power for the jam machine during
the process of making strawberry jam is 2,997 Watt or 2,997 kW. Then for the oil
in the jam machine tube it will reach a temperature of 80°C and it will take 20
minutes until the jam is cooked. Then for the value of the accuracy level of pouring
precision using a load cell sensor in a semi-automatic jam machine is higher with
a value reaching 80% with an error of 20%. Meanwhile, the manual jam machine
has a precision accuracy value of 0% with an error of 100%.

Keywoard: Jam Machine, Load Cell, and Pouring Accuracy,
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