
82 

 

 

 

LAMPIRAN 

 

LAMPIRAN 1. Dokumentasi Produk yang Dihasilkan 
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LAMPIRAN 2. Data Pengukuran 

 

2.1 Pengujian Tegangan Sumber 
 

     
 

2.2 Pengujian perubahan liter ke gram terhadap bahan air gula. 
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3.2 Pengujian perubahan liter ke gram terhadap bahan creamer cair. 

\ 
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3.2 Pengujian perubahan liter ke gram terhadap bahan perasa cair. 
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3.2 Pengujian perubahan liter ke gram terhadap bahan susu fullkrim. 

 
 

3.2 Pengujian perubahan liter ke gram terhadap bahan air. 
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3.2 Pengujian Kalibrasi Load Cell 
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3.2 Pengujian Kalibrasi LoadCell 
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3.3 Pengujian Volume Hasil Akhir 
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Lampiran 4, Data Perhitungan 

4.1 Perhitungan kalibrasi Load Cell 

𝑥1 = 0 𝑔𝑟𝑎𝑚 

𝑦1 = 𝑚𝑥1 + 𝑏 

684 = 𝑚 (0) + 𝑏 

684 = 𝑏 

 

𝑥2 = 100 𝑔𝑟𝑎𝑚 

𝑦2 = 𝑚𝑥2 + 𝑏 

723 = 𝑚(100) + 684 

723 − 684 = 100 𝑚 

39 = 100 𝑚 

𝑚 = 0,39 

 

𝑥6 = 500 

𝑦6 = 𝑚𝑥6 + 𝑏 

𝑦6 = 0,39 (500) + 𝑏 

𝑦6 = 195 + 684 

𝑦6 = 879  

 

4.1 Perhitungan Load Cell Setelah Kalibrasi 

1. %𝐸𝑟𝑜𝑟 =
|100−100|

100
= 0 

 

2. %𝐸𝑟𝑜𝑟 =
|200−202|

200
= 0,01 

 

3. %𝐸𝑟𝑜𝑟 =
|300−300|

300
= 0 

 

4. %𝐸𝑟𝑜𝑟 =
|400−402|

400
= 0,005 

 

5. %𝐸𝑟𝑜𝑟 =
|500−500|

500
= 0 

 

𝑅𝑎𝑡𝑎 − 𝑅𝑎𝑡𝑎 𝐸𝑟𝑜𝑟 % =
ΣEror

5
 𝑥 100 =

0,0105

5
𝑥 100 = 0,21 %  
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4.3 Perbandingan Rata – Rata Kecepatan Pembuatan Minuman Varian 

Cream Milk 

 

1. 𝑅𝑎𝑡𝑎 − 𝑅𝑎𝑡𝑎 waktu dengan sistem =
Σwaktu

5
 = 1: 53 𝑚𝑒𝑛𝑖𝑡 

2. 𝑅𝑎𝑡𝑎 − 𝑅𝑎𝑡𝑎 waktu tanpa sistem =
Σwaktu

5
 = 1: 35 𝑚𝑒𝑛𝑖𝑡 
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Lampiran 5, Panduan Kerja Alat 

 

 

PANDUAN KERJA ALAT 
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5.1 Instruksi Kerja Alat 

14. Pastikan bahan minuman sudah lengkap 

 

15. Sambungkan steker panel ke sumber 220 VAC 

 

16. Buka panel control, lalu nyalakan MCB 

 

17. Tutup Kembali panel control, Terlihat lampu merah menyala tanda alat 

sudah bertegangan dan dalam keadaan off. 

 

18. Pilih minuman dengan menekan antara tombol rasa chocolate, rasa 
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mangga, dan setengah jadi. Lampu Indikator pilihan minuman akan 

menyala. 

 

19. Tekan tombol reset bila ingin mengganti rasa sebelum menekan tombol 

rasa lainnya. 

 

20. Tekan tombol start untuk membuat alat mulai bekerja. 
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21. Setiap bahan akan turun ke tangki pencampuran sesuai takaran dan 

diaduk otomatis agar tercampur rata. 

 

22. Lampu indicator run akan terus menyala sampai minuman selesai 

dibuat. 

 

23. Setelah minuman selesai dibuat, lampu run mati. 
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24. Keluarkan minuman yang dibuat menggunakan keran secara manual 

sampai tidak ada yang keluar lagi. 

 

25. Minuman siap disajikan. 
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5.2 Instruksi Perawatan Alat 

1. Kosongkan terlebih dahulu setiap tangki. 

 

2. Lepaskan tangki dari selang. 

 
 

3. Bilas dengan air bersih. 
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4. Usap dengan pembersih seperti air sabun. 

 

5. Bilas setiap  tangki. 

 

6. Keringkan setiap tangki. 
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7. Pasang kembali tangki ke selang 
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Lampiran 6, Program PLC 
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