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Rintisan Usaha Produk Minuman Rempah Lokal Menggunakan Gula
Jagung, Gula Kelapa Putih, dan Gula Stevia

Raka Kusuma Nugraha

Pembimbing: Dr. Rina Febriana, M.Pd.

Abstrak

Gaya hidup sehat merupakan sebuah kedisiplinan dari gaya hidup individu dengan
tujuan untuk memaksimalkan fungsi dari anggota tubuh dan memiliki kesehatan
mental yang baik. Namun pada era digitalisasi saat ini banyak dijumpai minuman
tinggi gula dan kalori, sehingga bertolak belakang dengan pola gaya hidup sehat
yang ada. Penelitian ini bertujuan untuk membuat suatu rintisan usaha minuman
rempah lokal menggunakan bahan pemanis gula stevia yang rendah kalori, metode
penelitian ini dilakukan menggunakan metode penelitian kuantitatif, dan penjualan
produk dilakukan selama satu periode atau satu bulan. Produk yang akan dijual oleh
Peneliti adalah produk minuman rempah lokal jahe dengan merek MRIJ, MRJ
merupakan minuman yang terbuat dari jahe, sereh, kayu manis, cengkeh, dan gula
stevia. Target pasar dari MRJ ini adalah masyarakat berusia produktif dan suka
dengan minuman sehat, target penjualan produk MRJ adalah sebanyak 15.000 pcs
dalam 1 bulan, sedangkan Peneliti hanya dapat menjual 55 pcs MRJ selama 1 bulan.
Kesimpulan yang didapat setelah melakukan penelitian ini adalah penjualan produk
MRUJ tidak mencapai target penjualan, Peneliti melakukan evaluasi terhadap aspek
terhambatnya penjualan produk MRJ, diantaranya dengan kurangnya promosi yang
efektif dan masyarakat yang belum mengetahui produk MRJ.

Kata Kunci: Rintisan Usaha, Minuman Rempah Lokal Menggunakan Gula
Jagung, Gula Kelapa Putih, dan Gula Stevia
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Business Start-up of Local Spice Beverage Product Business Using Corn Sugar,

White Coconut Sugar, and Stevia Sugar

Raka Kusuma Nugraha

Advisor: Dr. Rina Febriana, M.Pd.

Abstract

Healthy lifestyle is a discipline of individual lifestyle aimed at maximizing bodily
functions and maintaining good mental health. However, in today's era of
digitalization, high-sugar and high-calorie beverages are prevalent, contradicting
existing healthy lifestyle patterns. This study aims to initiate a local spice beverage
venture using low-calorie stevia sweetener. The research employs quantitative
methods, and product sales are conducted over a period of one month. The product
to be marketed by the Researcher is a local spice beverage branded as MRJ. MRJ
is made from ginger, lemongrass, cinnamon, cloves, and stevia. The target market
for MRJ comprises productive individuals who enjoy healthy beverages. The sales
target for MRJ is 15,000 units per month, yet the Researcher was only able to sell
55 units in one month. The conclusion drawn from this study is that MRJ product
sales did not meet the sales target. The Researcher evaluated factors hindering MRJ
sales, such as ineffective promotion and lack of awareness among the public about
MRJ products.

Keywords: Business Start-up, Local Spice Beverage With Corn Sugar, White
Coconut Sugar, and Stevia Sugar.

vil



DAFTAR ISI

HALAMAN PENGESAHAN SKRIPSI SARJANA TERAPAN ........cccccoevee.. ii
LEMBAR PERNYATAAN ...ttt ii
KATA PENGANTAR ... .ottt iv
LEMBAR PERNYATAAN PERSETUJUAN PUBLIKASI ............ccociveiiinn. v
ABSTRAK ... vi
DAFTAR TABEL ...t Xi
DAFTAR GAMBAR ...ttt Xii
DAFTAR LAMPIRAN ..ot xiii
BAB 1 PENDAHULUAN. ...ttt 1
1.1. Latar Belakang Usaha .........ccccooiiiiiiiiiiiiiie i 1
1.2. Identifikasi Peluang dan Pangsa Pasar............cccoceviniiiiiiiiiiiiiicccn 3
121 Peluan®.................- oo ... o — . 3

1.2.2. Pangsa Pasar..........ccooiiiiiiii i 4

1.3. Identifikasi Spesifikasi Produk .........ccoccoooeiiiiiiiiiiiiiicec e 4
1.4. Tujuan Rintisan Usaha .......ccccocviiiiiiiiini e 6
BAB II ASPEK PASAR DAN PEMASARAN ......coooiiiiiiii e 7
2.1, ASPEK PaSAT ....eiiiiiii it e 7
2.1.1. Gambaran Umum Pasar dan Sasaran...........ccccceecvireiiiiieiie e 9
2.1.2. Jenis Produk yang Dipasarkan ..........ccoceiiiieiiiinice e 9
2.1.3. TArGEt PASAT .....eiiiiiiiieie e s 10

2. 1.4, PESAINE ...veeuveiiie sttt ettt sttt h bbbttt e bbb nre b 10
2.1.5. Sasaran PemMDEli.........cociiiiiiiriieiiceeces e 11

2. 1.6, DIfTETENSIAST .....veveie ettt 12

2.1.7. Strategi STP (Segmentation, Targeting, POSItiOning) .........c.ccccovvvininieneniincnenienns 13

2.2. ASpek Pemasaran .........ccccooueriiiiiiiie e 15
2.2.1. PTOMIOSI .viiiiiiiiiciii s e 15
2.2.2. Pengembangan PaSar ...........cccueiiriiriieiisiese st et 17
2.2.3. Pengembangan Produk............ccccieriiiiiiiiiiccs 17



2.2.4. Langkah-Langkah Promosi.........ccccciieiiiiiiiiiese e 18

2.3  ANALISIS STOT ...t 18
2.4. Distribusi / Pelayanan ..........ccccoviviiiiiiiiiie i 20
BAB III ASPEK PRODUKSI........coooiiiiiiiiiiicee e 22
3.1. Deskripsi Produk..........ccviiiiiiiiiiiii e 22
3.2.JeniS PrOAUK ....coouviiiiiiii e 25
3.3. Kualitas Produk..........ccooviiiiiiiiiiii 25
3.4. Komposisi Produk........ccoooiiiiiiiiiiiiie e 25
3.5.Perencanaan Produksi ........cccocceviiiiiiiiiiiiiii 31
3.7.Pengemasan Produki ...........cccooeiiiiiiiiiiiiii 33
BAB IV ASPEK ORGANISASI DAN MANAJEMEN...........cccooiiiniiiniennn, 35
4.1. DeSain OrZaniSASI......ciueeriiuiiieiriiie it sre et 35
4.2. Penentuan Kebutuhan Staf ... 36
4.3. Manajemen Persediaan...........cccooviviiiiiiiiiiiiii e 39
4.4. Manajemen Produksi.........cccceiiiiiiiiiiinicesee e 40
BAB V ASPEK KEUANGAN .......ccooiiiiiiiiiiiii e 42
5.1. Investasi Awal yang Dibutuhkan.............cccoiiiiiiiiiiiec 42
5.2. Perencanaan Nilai Harga Jual Produk..............ccccooviiiiiiiii, 44
5.3. Proyeksi RUgI/Laba........ccccocviiiiiiiiiice e 45
5.4. Proyeksi BEP (Break EVent POINE)........ccccocoiviiiieiieiiie e 46
BAB VI PENUTUP ...ttt 47
6.1, KeSTMPUIAN ..o e 47
0.2, SATAN....cuiiiiiiie i rre e 47
DAFTAR PUSTAKA. ..ot 48
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt 50

X



RIWAYAT HIDUP



Tabel 2.
Tabel 3.
Tabel 3.
Tabel 3.
Tabel 3.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.

DAFTAR TABEL

1. Program Promosi MRU. ........cccooiiiiiiiiiic e 16
L. Kemasan MRU. ... 23
2.ReSep MR oo 24
3. Scheduling Production. ...............ccccoueiiiiiiiiciiiiiec e 32
4. Kemasan MRU. ......c.oooiiiiiiiiii 34
1. Penentuan Kebutuhan Staf. ... 36
2. Beban Kerja Manajer MRJ...........cooiiiiiiii e 37
3. Beban Kerja Divisi Bahan dan Produksi. ..........cccccoeviiiiiniiiniiinnne 38
4. Beban Kerja Divisi Distribusi dan Pemasaran. ...........ccccccevivieiinenne 39
5. Resep Produksi BESar. ........cceiiiiiiiiiiiiiciicieece e 40
6. Manajemen produksi MRJ. ........cccoiiiiiiiiii 41
7. Tabel Investasi Peralatan. ............ccocceeiiiiiiiiiniiieie e 42
8. Tabel Efektivitas Promosi. ........cccoevviiiiiiiiiiinii s, 43
9. Tabel Harga Jual Produk. ..........cccooviiiiiiiiiiiii e 44
10. Tabel Proyeksi Penjualan. ..........cc.ccoooiiiiiini e 45
11. Tabel Proyeksi BEP. ...........ccccoiiiiiiiiiiiiiicic e 46

X1



Gambar 2.
Gambar 2.
Gambar 3.
Gambar 3.
Gambar 3.
Gambar 3.
Gambar 3.
Gambar 3.
Gambar 3.
Gambar 3.
Gambar 3.
Gambar 3.
Gambar 3.
Gambar 4.

DAFTAR GAMBAR

1. Kafe Jamu Bukti MeNtjos......cccoouiiiieiiiiiieiie e 8
2. Langkah — Langkah Promosi MPJ. .........ccccooiiii 18
1. Cara Pembuatan MRU..........cocoooiiiiiii e 24
2.Jahe METah ....ocuoiiiiiiiiiiee s 26
3 SICN s 26
4. KAYU MANIS 1.t 27
5. CeNEKEN ... 27
6. GUIA JAGUNG.......coiiiiiiiiic 28
7. Gula Kelapa Putih ........ccocoiiiiiiiiii e 28
8. GUIA SEEVIA .uvveieiiiiiieiie ettt sttt 29
A0 € 1:) 1o WO A7 AR SR W V. ST 29
100 Air Mineralg, ... Yo g AN 30
11. Routing PrOAUCHION. ..........ccc.ccoiuiiiiiiiiiieiiiieesiie e 31
1. Struktur Organisasi MRUJ. .........ccccooiiiiiiinii e 35

xii



DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran 1. Bukti Konsultasi Bimbingan SKripsi. ......c.cccooeniiiiiiiiiiiiiiiieen, 50
Lampiran 2. Kartu Kehadiran Seminar Proposal SKripsi.........ccccooniiiiiiiiicnnns 53
Lampiran 3. Dokumentasi Pembeli dan Promosi.........ccccccvvvviiiiiiiiiiiniiiic e, 55

xiil



	KATA PENGANTAR
	Abstrak
	DAFTAR TABEL
	DAFTAR GAMBAR
	DAFTAR LAMPIRAN

