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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

5.1 Kesimpulan 

Berrdasarkan hasil urji validasi yang dilakurkan olerh 25 panerlis agak terrlatih 

dan 75 panerlis tidak terrlatih, produrk kurer kerring lodah kurciing terpurng mocaf derngan 

pernambahan rasa matcha serbersar 3%, 4% dan 5% merndapatkan satandar kuralitas 

yang diharapkan olerh pernerliti pada asperk-asperk yang diterliti. 

Hasil dari urji organolerptik mernyatakan perrlakuran terpurng mocaf derngan 

pernambahan rasa matcha serbersar 5% mernghasilkan produrk rerlatif terrbaik dalam 

sergi asperk rasa, aroma, warna serrta terksturr yang terlah diterrima datanya dan 

diakurmurlasikan. Terpurng mocaf derngan pernambahan rasa matcha derngan 

perrserntaser 5% dijadikan serbagai produrk yang terrbaik urnturk dikermbangkan serrta 

diperrjural berlikan. 

Urji organolerptik yang dilakurkan mernghasilkan 1 dari 8 asperk yang terlah 

diurji yaitur warna, aroma burtterr, aroma matcha, terksturr, rasa lidah kurcing, rasa 

terpurng mocaf, rasa matcha, dan pori mernghasilkan nilai yang signifikan. Produrk 

kurer kerring lidah kurcing terpurng mocaf derngan pernambahan rasa matcha derngan 

perrserntaser 5% merrurpakan hasil yang paling banyak disurkai dan dapat 

direrkomerndasikan urnturk dikermbangkan lerbih lanjurt serrta dipasarkan serbagai kure r 

kerring kerkinian. 

 

5.2 Saran 

Berrdasarkan hasil pernerlitian, pernerliti mermberrikan saran berrurpa: 

1. Pernggurnaan bahan lain serlain terpurng mocaf urnturk dijadikan komposit serbagai 

bahan surbtitursi yang dapat mernyamarkan perngarurh terrhadap asperk organolerptik. 

2. Mernambahkan variasi serrta tambahan rasa lain yang sama derngan kerkiniannya 

derngan rasa matcha agar tidak flat pada satur variasi rasa saja.
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