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ABSTRAK 

 

RAHMAH CAHYA DEWIE. Pengujian dan Sinkronisasi Nilai ADC Sensor 

Portable Infrared Terhadap Larutan Standar Minyak Zaitun dan Minyak Kelapa 

Sawit. Skripsi, Program Studi Kimia, Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan 

Alam, Universitas Negeri Jakarta. Juli 2024. 

 

Penelitian ini bertujuan untuk merancang dan mengumpulkan data standar 

sampel dari campuran minyak zaitun dan minyak kelapa sawit menggunakan 

prototipe sensor portable infrared. Minyak zaitun yang tercampur dengan minyak 

nabati lain seperti minyak kelapa sawit dapat merugikan konsumen, karena itu 

dibuat data standar sampel minyak campuran dengan berbagai perbandingan 

volume untuk membantu dalam proses pendeteksian sebelum mencoba ke produk 

pasaran. Sensor portable infrared diharapkan dapat menjadi opsi pendeteksi karena 

tidak merusak sampel. Proses penelitian ini dimulai dari perancangan prototipe 

sensor portable infrared, pembuatan sampel standar dengan berbagai perbandingan 

volume minyak zaitun dan minyak kelapa sawit, dan pengumpulan data nilai 

Analog to Digital Converter (ADC). Data yang diperoleh akan dianalisis 

menggunakan regresi linier untuk menghasilkan persamaan yang dapat 

menghubungkan nilai ADC dengan nilai minyak campuran dengan hasil persamaan 

linier koefisien determinasi (R2) sebesar 0,9172. Kesimpulan dari penelitian ini 

yaitu berhasil merancang dan mensinkronisasikan nilai ADC pada persamaan linear 

dengan larutan standar campuran minyak zaitun dan minyak kelapa sawit dalam 

pemrograman Arduino IDE terhadap prototipe sensor portable infrared. 

 

 

Kata Kunci : Sensor Portable Infrared, Minyak Zaitun, Minyak Kelapa Sawit, Nilai 
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ABSTRACT 

 

RAHMAH CAHYA DEWIE. Testing and Synchronization of ADC Values of 

Portable Infrared Sensor for Standard Solutions of Olive Oil and Palm Oil. Thesis, 

Chemistry, Faculty of Mathematics and Natural Sciences, University of Jakarta. 

July 2024. 

 

 This study aims to design and collect standard sample data from olive oil 

and palm oil mixtures using a portable infrared sensor prototype. Olive oil mixed 

with other vegetable oils such as palm oil can be detrimental to consumers, hence 

the creation of standard sample data of mixed oils with varying volume ratios to aid 

in the detection process before attempting to market the product. The portable 

infrared sensor is expected to be a detection option as it does not damage the sample. 

The research process begins with the design of a portable infrared sensor prototype, 

the creation of standard samples with various volume ratios of olive oil and palm 

oil, and the collection of Analog to Digital Converter (ADC) value data. The data 

obtained will be analyzed using linear regression to generate an equation that can 

relate the ADC value to the value of the mixed oil with the result of the linear 

equation coefficient of determination (R2) of 0.9172. The conclusion of this study 

is that it succeeded in designing and synchronizing the ADC value to the linear 

equation with the standard solution of olive oil and palm oil mixture in the Arduino 

IDE programming to the portable infrared sensor prototype. 
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