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PEWARNA ALAMI PADA PEMBUATAN RAINBOW TAPAI
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BATSYEBA VICTORIA WIYADHIE
ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui dan menganalisis perbandingan
pewarna sintetis dan pewarna alami pada pembuatan rainbow tapai ketan terhadap
daya terima konsumen yang meliputi aspek warna, rasa, aroma dan tekstur. Secara
keseluruhan, produk sudah diterima baik oleh masyarakat. Penelitian ini
dilakukan di Laboratorium Pengolahan Makanan, Program Studi Tata Boga,
Jurusan Ilmu Kesejahteraan Keluarga, Fakutas Teknik, Universitas Negeri
Jakarta. Penelitian ini dilakukan pada bulan Mei 2015 sampai Desember 2015.
Penelitian ini menggunakan metode eksperimen. Populasi pada penelitian ini
adalah rainbow tapai ketan, sedangkan sampel dalam penelitian ini adalah
rainbow tapai ketan dengan penggunaan pewarna sintetis dan pewarna alami.
Hasil perlakuan kemudian dinilai berdasarkan aspek warna, rasa, aroma, dan
tekstur dengan menggunakan uji organoleptik kepada 30 panelis mahasiswa
Program Studi Tata Boga, Jurusan Ilmu Kesejahteraan Keluarga, Universitas
Negeri Jakarta. Hasil uji organoleptik dianalisis dengan menggunakan uji U
Mann Whitney dengan taraf signifikansi o 0,05. Nilai tertinggi dari rata-rata pada
rainbow tapai ketan adalah dengan penggunaan pewarna sintetis dengan nilai 4,27
pada aspek warna yang termasuk dalam kategori suka. Pada aspek rasa dengan
nilai 3,97 yang termasuk dalam kategori agak suka, kemudian pada aspek tekstur
dengan nilai 4,23 yang termasuk dalam kategori suka. Sedangkan rata-rata nilai
tertinggi pada aspek aroma terdapat pada rainbow tapai ketan dengan penggunaan
pewarna alami yaitu dengan nilai 4,27 yang termasuk dalam kategori suka.
Berdasarkan hasil uji hipotesis terhadap rainbow tapai ketan pewarna sintetis
dengan rainbow tapai ketan pewarna alami, terdapat perbedaan yang signifikan
pada aspek warna. Sedangkan pada aspek rasa, tekstur dan aroma, hasil uji
menunjukan tidak terdapat perbedaan yang signifikan.

Kata Kunci : Tapai ketan, pewarna sintetis, pewarna alami, perbandingan,
daya terima konsumen.



A COMPARATIVE STUDY OF THE UTILIZATION OF SYNTHETIC
DYES AND NATURAL DYES IN PRODUCING RAINBOW TAPAI
KETAN TOWARDS CONSUMERS ACCEPTANC

BATSYEBA VICTORIA WIYADHIE
ABSTRACT

This research aims to identify and analyze the comparition of utilizing synthetic
dyes and natural dyes in producing rainbow fapai ketan towards consumer
acceptance, which include the aspects of color, taste, aroma, and texture. Overall,
the product has been well accepted by the consumer. This research was conducted
at the Laboratory of Food Processing, Food And Nutrition Programme, Faculty of
Engineering, State University of Jakarta in May 2015 to December 2015. This
study used experiment method. The population in this study is tapai ketan, while
a sample in this study the rainbow tapai ketan and utilizing of synthetic dyes
compared to natural dyes. The result of this product was evaluated based on color,
taste, aroma, and texture cripness by using the organoleptic test to the 30 panelists
University Students of Food And Nutrition Programme, Faculty of Engineering,
State University of Jakarta. Organoleptic test results were analyzed by used U
Mann Whitney with significance level a 0,05. The highest values of the average
for rainbow fapai ketan used synthetic dyes which consists the color aspect with a
value of 4.27 including in like category. The taste aspect with a value of 3.97
including in like enough category. Next, the aspect of texture with a value of 4,23
including in like category. Meanwhile, the highest value of the average for aroma
aspects found in rainbow tapai ketan used natural dyes with a value of 4.27 including
in like category. Based on the hypothesis result of the rainbow tapai ketan and
utilizing of synthetic dyes compared to natural dyes, significant difference found
in the aspect of color. While, for the test result of flavor aspect, texture aspect and
aroma aspect shows no significant differences.

Keywords: Tapai ketan, synthetic dyes, natural dyes, comparison, consumer
acceptance
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